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VAZENY ZAKAZNIiKU
Trouba je spojenim vyjime¢né snadnosti obsluhy a skvélé ucinnosti. Po precteni navodu

nebude obsluha trouby Zadnym problémem.

Trouba, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim dikladné provéren na kontrolnich stanovistich
ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, aby jste si pfed uvedenim zafizeni do provozu dikladné procetli navod k obsluze.
Dodrzovani v ném uvedenych pokyn( Vas ochrani pfed nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.
Kvili zamezeni neStastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.

Pozor!
Trouba Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Trouba je uréen vyhradné k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nemaiji vliv na fungovani
zafizeni.
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Pozor. Spotiebi¢ a jeho dostupné €asti jsou v prabéhu po-
uzivani horké. Moznosti dotknuti vyhfevnych elementl musi
byt vénovana mimoradna pozornost Déeti mladsSi nez 8 let
se nemohou pohybovat v blizkosti spotfebiCe bez stalého
dozoru.

Tento spotfebi¢ muze byt pouzivany détmi starSimi nez 8
rokl a osobami s fyzickym, mentalnim anebo psychickym
omezenim anebo bez praktickych zkuSenosti a védomosti,
pokud to bude probihat pod dozorem anebo v souladu s
navodem k pouzivani odevzdanym osobami zodpovédnymi
za jejich bezpecnost. Vénujte ctnostmi, pozornost détem,
aby si se spotiebi¢em nehraly. Uklizeni a obsluzné €innosti
nemohou byt provadéna détmi bez dozoru.

V prubéhu pouzivani se spotfebi€ zahfiva. Doporucuje se
zachovani opatrnosti, a vyhybat se dotykani horkych ele-
mentU uvnitf pecici trouby.

Dostupné Casti zafizeni se mohou velmi zahfivat. Doporu-
Cujeme k troubé nepoustét déti.

Pozor. Nepouzivejte drsnych Cisticich prostfedku anebo
ostrych kovovych pfedmétl do Cisténi skla dvifek, protoze
mohou porysovat povrch, co mize zpusobit popraskani skla.

Pozor. Aby se zamezilo moznosti zasazeni elektrickym
proudem, je tfeba se prfed vyménou zarovky ujistit, zda je
zafizeni vypnuté.

K Cisténi spotfebiCe neni dovoleno pouzivat zafizeni pro
Cisténi parou.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

Nebezpedi popareni! V prabéhu otevirani dvifek pedici tro-
uby maze unikat horka para. V pribé&hu anebo po ukoncéeni
peceni, dvifka pecici trouby otevirejte opatrné. Pfi otevirani
dvifek se nad nimi nenaklanéjte. Uvédomte si, ze para v
zavislosti od teploty mize byt neviditelna.

A.

Bé&hem pouzivani se zafizeni zahtiva. Doporu€ujeme maximalni opatrnost, aby
jste se vyhnuli dotykani horkych €asti uvniti pecici trouby.

Zvlastni pozornost je tfeba vénovat détem nachéazejicim se pobliz sporaku. Pfimy
kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

Je tfeba davat pozor, aby se drobné domaci spotiebice, véetné kabeld, nedotykaly
pfimo rozehraté pecici trouby, ponévadz izolace téchto spotrebict neni odolna vigdi
pusobeni vysokych teplot.

Na oteviena dvifka trouby nepokladejte pfedméty o hmotnosti vy3si, nez 15 kg.

K ¢isténi skla dvifek nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové pred-
méty, protoze tyto mohou poskrabat povrch, coz mlize vést k popraskani skla.

Zakaz pouzivani pecici trouby s technickou zavadou. Veskeré zavady mohou
odstranovat vyhradné osoby s pfisluSnym opravnénim.

V kazdé situaci zplUsobené technickou poruchou je tfeba bezvyhradné odpojit
elektrické napajeni pecici trouby.



JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zod-
poveédné, ten nejen chrani
domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve
prospéch zivotniho pro-

== == stfedi. A proto pomahejme,

Setfeme elektrickou energii!

Postupujme tedy dle nasledujicich pravidel:

Vyhybani se zbyte¢nému ,nahlizeni
do trouby na pfipravované pokrmy*.
Neotvirejte také zbyte¢né Casto dvitka
trouby.

Pouzivani trouby pouze v pripadé vét-
Siho mnozstvi potravin.

Maso o hmotnosti do 1 kg se da upravit
Setrnéji v hrnci na plotné sporaku.

Vyuziti zbytkového tepla pecici trouby.
V pfipadé doby tepelné Upravy delSi nez
40 minut,

vypinejte bezvyhradné troubu 10 minut
pfed ukon€enim uUpravy.

Pozor! V pfipadé pouziti programatoru
nastavujte pfislusné kratsi doby Upravy
potravin.

Peclivé zavirani dvirek trouby.

Teplo unika pres nedistoty nachazejici
se na tésnéni dvirek.

Nejlepsi je odstranovat je okamzité.

Nezabudovavani trouby v bezpro-
stredni blizkosti chladni¢ek / mrazni-
cek.



ROZBALENI

N

Zarizeni bylo na dobu pfe-
pravy zabezpefeno obalem
proti poskozeni.

Prosime Vés, aby jste po
rozbaleni zafizeni zlikvido-
vali ¢asti

Obr.obalu zpGsobem, ktery
neohrozuje Zivotni prostfedi.

Veskeré materidly pouZzité k baleni nejsou
Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym sym-
bolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenové
sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
bé&hem

rozbalovani udrzovat mimo dosah déti.

VYRAZENIi Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitko-
vani nesmi byt tento vyrobek
likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu,
ale je tfeba odevzdat
jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych
zafizeni.
Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materialy pouzité v zafizeni jsou vhodné pro
opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opétovnému pouziti, vyuziti materialQ
nebo diky jinym zplsobum vyuziti opotfebo-
vanych zafizeni

vyznamneé pfispivate k ochrané naseho Zzi-
votniho prostfedi.

Informace o pfislusném misté likvidace opo-
trebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.



POPIS VYROBKU

P Elektronicky programator
1. Zapinac/vypinac

2. Dvefni uchyt



CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybaveni sporaku

Grilovaci rost
(mfizka pro suseni)*

Pecici plech /maso/*

Boéni zavésné listy plechti

*u nékterych typu
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f Ustaveni sporak

e Kuchynska mistnost musi byt su-
cha a vzdusna, musi mit ucinnou
ventilaci, a ustaveni sporaku musi
zaruCovat volny pfistup ke véem
ovladacim prvkam.

Pecici trouba je zhotovena ve tfide Y.
Nabytek pro zastavbu (vestavéni)
musi mit obloZeni a lepidlo k jejimu
pfilepeni odolné teploté 100 °C.
Nesplnéni této podminky muze
zpusobit deformaci povrchu nebo
odlepeni oblozeni.

Pfipravit otvor v nabytku o roz-
mérech uvedenych na obrazcich:
zastavba pod deskou, vysoka
zastavba.

V pfipadé, Ze skfinka ma zadni
sténu, je tfeba v ni vyfiznout otvor
k elektrické pfipojce.

Zasunout troubu zcela do otvoru
a zajistit ji pfed vysunutim Ctyfmi
Srouby.

Pozor!
Montaz provadéjte pfi odpojeném
elektrickém napajeni.

10
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Pripojeni pecici trouby k elektric-
kému rozvodu

Pfed pfipojenim pecici trouby k elektrické-
mu rozvod je tfeba se seznamit s informace-
mi uvedenymi na tovarnim Stitku.

e Sporak je tovarné pfizpusoben k napa-
jeni stfidavym proudem, jednofazovym
(220-240V 1N~50/60 Hz) a vybaven pfi-
vodni $ndrou 3 x 1,5 mm? o délce cca
1,5 m s ochrannym kontaktem.

Pfipojovaci zasuvka elektrického rozvo-
du musi byt vybavena ochrannym koli-
kem. Je nutné, aby po ustaveni trouby
byla pfipojovaci zasuvka elektrického
rozvodu pro uzivatele pfistupna.

Pfed zapojenim sporaku do zasuvky je
tfeba zkontrolovat, zda:

- pojistka a elektricky rozvod vydrzi za-
téZ sporaku, obvod napajejici zasuvku
by mél byt zajistén pojistkou min. 16A,

- je elektricky rozvod vybaven u€innym
uzemnovacim systémem splfiujicim po-
Zadavky platnych norem a pfedpisu,

- je zasuvka snadno dostupna.

Po namontovani pecici trouby musi byt
pristupna zastrcka.

Pozor! Pokud se poSkodi neodpojitelny na-
pajeci vodi¢, mél by byt kvili predejiti ohro-
Zeni vyménén u vyrobce, ve specializovaném
opravarenském podniku nebo kvalifikovanym
odbornikem.
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Pfred prvnim uvedenim do provozu

+  Odstrafite veskeré obalové materialy,
zejména prvky slouzici uvnitf trouby pro
bezpecnou pfepravu.

*  Vyjméte veSkeré pfisluSenstvi z trou-
by a umyjte je dikladné teplou vodou
s jemnym prostfedkem na myti nadobi.

*  Sundejte ochrannou folii z teleskopic-
kych list.

K myti vnitini ¢asti trouby pouZijte tep-
lou vodu s jemnym mycim prostfedkem.
Nepouzivejte tvrdé kartaCe ani houbic-
ky. Mohou poSkodit povlak, kterym je
pokryty vnitfek prostoru trouby.

Ovladaci panel

Hlavni spina¢ (pohotovost@ se nachazi
na pravé strané displeje. Hlavni spina¢ se
aktivuje po dotyku skla na ureném misté
(kde je piktogram) a je signalizovan zvuko-
vym signalem. (Viz kapitola: Elektronicky
programator).

Povrchy €idel udrzujte v Cistoté.
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Vyhfivani komory trouby

*  V mistnosti zapnéte ventilaci nebo ote-
viete okno.

«  Zvolte konvenc¢ni funkci (Z) nebo termo-
ventilator (@) (pfesny popis téchto funkci
se nachazi v dalSi ¢asti navodu).

Trouba by méla pracovat minimainé 30 mi-
nut, béhem provozu bude trouba uvolfiovat
zapach, ktery se vyskytuje pouze na zacat-
ku, b&hem pouzivani zcela zanikne. Je to
bézny jev, ktery se nazyva vyhfivani komory
trouby.
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Elektronicky programator
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Programator je vybaven LED displejem a dotykovymi senzory (senzory jsou osvétleny):

Cidlo Popis Cidlo Popis
Konvenéni ohfev @ l;g;;rr]\)l spinac¢ (pohotovostni
Z Pecivo C‘—) Hodiny, minutka
Horky vzduch —/CT)\— Osvétleni
- Gril
Super gril m Prednastavené programy
= Turbo gril ECO Program Eco
] Pizza qp Parni programy
UJ Pfipeceni 2 Rychly ohfev
Rozmrazovani @ Nastaveni teploty
N\ Plus / nahoru [+]
N Minus / dolt [-]
OK Potvrzeni

Upozornéni: Kazdé pouziti senzoru je signalizovano zvukem. Nelze vypnout zvukové sig-
naly.

Kazdy snimac¢ se mlize zobrazovat pfi nasledujicich drovnich jasu:

- plny jas 100 % (signalizuje aktivni senzor);

- snizeny jas 50 % (signalizuje senzor, ktery Ize aktivovat);

- nocni jas 50 % (snizeny jas v Casovém rozmezi 22:00 — 6:00), vypnuto.

13
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Symboly aktivnosti funkci na displeji

[ Aktivni Gasovac

|—>| Délka prace

%l Ukonceni prace

O Aktivni rodi¢ovsky zamek

| o | Zah¥ivani trouby

* dostupné podle modelu

Pripojeni napajeni

Po pfipojeni k napajeni (nebo obnoveni po
vypadku) pfejde trouba do rezimu nastaveni
aktualniho ¢asu, na displeji se objevi 00:00.
Pouzivani zafizeni neni mozné bez predcho-
ziho nastaveni ¢asu.

Upozornéni: V pfipadé vypadku napajeni
budou v8echny zadané parametry, jako je
doba chodu, teplota a funkce vymazany,
aby bylo mozné pokracovat v praci, musi
byt znovu zadany hodnoty. Jestlize preru-
Senym programem bylo pyrolytické Cisténi
(anebo jsou dvitka zablokovana z jiného
dlvodu), to pfed nastavovanim hodin musi
byt provedena procedura ochlazovani pecici
trouby a otevirani dvifek. Vypadek napajeni
nevymaze détsky zamek, ale funguje pouze
po nastaveni aktualniho ¢asu a uvedeni do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni aktualniho ¢asu

Po pfipojeni napajeni na displeji blikaji
Cislice 00 hodin: (Cislice minut neblikaji). K
nastaveni hodiny pouzijte senzory /\ a \/.
Nastaveni potvrdte senzorem OK. Na displeji
blikaji minuty :00 (hodiny sviti nepferuso-
vané). K nastaveni minut pouzijte senzory
N\ a\/. Nastaveni potvrdte senzorem OK.
Programator pfejde do pohotovostniho rezi-
mu. Spravné nastaveni ¢asu bude potvrzené
zvukovym signalem. Chcete-li zménit aktualni
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Cas, tak v aktivnim rezimu stisknéte a pfidrzte
senzor @ na displeji se objevi symbol

, jesté jednou stisknéte senzor @ Cislice
zacgnou blikat. Dale postupujte jak v pfipadé
nastaveni ¢asu po prvnim zapnuti zafizeni.

Intenzita sviceni displeje

Intenzita sviceni LED obrazovky je rGzna
v zavislosti od denni doby, v hodinach od
22:00-6:00 je intenzita sviceni nizsi nez
v hodinach od 6:00-22:00. Navic v rezimu
StandBy je intenzita sviceni niz8i nez v ak-
tivnim rezimu.

Rezim Standby

Jinak fe€eno pohotovostni rezim. Pfechod
do reZimu standby rusi vSechna nastaveni
funkci, €asu, teplot, zvolenych programu.
VSechny ohfivage jsou odpojené. Displej je
zhasnuty s vyjimkou hodin. V tomto rezimu
je na displeji aktivni pouze snimac¢ zapnuti/
vypnuti &) Senzor ma snizeny jas. Inten-
zita svétla se snizuje vzhledem k aktivhimu
rezimu.

Pokud teplota v komore prekracuje 80°C,
zobrazuje se stfidavé teplota a aktudlni ¢as.
Pokud je aktivni zamek senzort, tak se po
stisknuti senzoru (pfi pokusu o jeho za-
pnuti) se zobrazi LOC v normalnim jasu na
5 sekund s & a \ misto aktualniho asu /
teploty.

Prechod do pohotovostniho rezimu:

kdykoli pfidrzenim senzoru po dobu 3
sekund (i v pfipadé zaméeni senzoru je k
dispozici funkce VYPNOUT troubu), pre-
chod do pohotovostniho rezimu timto zp(-
sobem generuje zvuk; po vypadku napajeni
a nastaveni aktualniho ¢asu; v pfipadé pro-
bihajiciho cyklu pyrolyzy se pfidrzenim

po dobu 3 sekund pfejde do rezimu chlazeni
trouby a odemceni dvitek, teprve po vystyd-
nuti a odemceni nasleduje pfechod do po-
hotovostniho rezimu.
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Ukonc&eni pohotovostniho rezimu:
pfidrzenim senzoru d) po dobu 3 sekund,
pfechod z pohotovostniho rezimu do aktiv-
niho rezimu je signalizovan zvukem.

Aktivni rezim

Je to reZim, v kterém je mozné zvolit pozZa-
dované funkce, programy, ménit nastaveni.
Aktivni jsou senzory funkci, program(, hodin
a funkce aktivované stisknutim 2 senzor(:
détsky zamek a nastaveni. Zbyvajici €idla
jsou aktivované v pfipadé potfeby zmény
nastaveni apod.

Automatické vypnuti: Neprovadi-li uzivatele
zadné akce (stisknuti aktivnich senzorll) a
nejsou-li naprogramovany néjaké akce (a
také po dokonceni vSech naprogramovanych
akci) pfejde programator do pohotovostniho
rezimu po 30 sekundach od posledni aktivity
uzivatele nebo po dokonceni posledni napro-
gramované funkce.

V aktivnim rezimu displej pracuje s normal-
nim jasem. Na displeji se zobrazuje aktualni
¢as. Pokud je do prostoru trouby vloZzena
termosonda, zobrazi se symbol termosondy.
Kdyz je nastaven détsky zamek, zobrazuje se
symbol zamku (symbol ©™).

Rodicovska blokada

Détsky zamek je navrZen tak, aby znemoz-
noval zménu nastaveni trouby nebo znemoz-
noval zapnuti trouby.

V rezimu StandBy zaroveri stisknéte po dobu
3 sekund senzory (O a -O: aby zapnout
rodicovsky zamek. Na obrazovce se objevi
symbol ©™. Aby vypnout zamek, zaroven
stisknete po dobu 3 sekund ty stejné senzory
a symbol ©™ na obrazovce zhasne.

Aktivni zamek znemozriuje zménu paramet-
ri, ale stale je mozné troubu vypnout.
Osvétleni

Pokazdé, kdyz oteviete dvirka trouby, roz-
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sviti se svétlo. Navic, kdyZ je trouba v ak-
tivnim rezimu, uvnitf trouby je zapnuté
osvétleni. Toto osvétleni je zapnuté pouze
v pohotovostnim rezimu. Pokud budou dve-
fe trouby oteviené delSi dobu, osvétleni se
automaticky vypne po cca 5 minutach.
Osvétleni pfi topnych funkcich ECO podle
popisu funkce ohfevu.

Gidlo -0: funguje nezavisle na zbyvaiicich
funkei, stlaovani Cidla nema vliv na prabéh
zbyvajicich funkci a nastaveni. Cidlo -O: ne-
funguje v rezimu standby.

Svétlo v troubé se po stisknuti senzoru za-
pne na 30 sekund ~O:

Pfidrzenim senzoru -O: b&hem aktivniho
programu se zapne osvétleni v nepferuso-
vaném modu, vypne se opétovnym stisknu-
tim a pFidrzenim senzoru -: nebo po ukon-
¢eni funkce ohfevu (hotového programu).
Rozsvicené svétlo je mozné zhasnout v li-
bovolném okamziku stlacenim ¢idla -O:.
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Chladici ventilator

Fungovani chladiciho ventilatoru je neza-
vislé na nastavenych funkcich a stavu pro-
gramatoru. Chladici motor se spusti auto-
maticky, kdyz je aktivovana jakakoli funkce
ohfevu. Motor je zapnuty do okamziku, kdy
teplota v komore prekro¢i 100 °C. Pfi pokle-
su pod tuto teplotu se automaticky vypne
chladici ventilator.

U parnich a pyrolytickych programu je chla-
zeni dvourychlostni a funguje tak, jak je po-
psano v programech.

Zahfivani trouby (Symbol termostatu)

Symbol | ° | znamena rozehfivani se ales-
pon jednoho ohfivace v troubé. Tento sym-
bol zhasne po dosaZeni dané teploty uvnitf
trouby. Jakmile je teplota dosazena, tento
symbol se bude rozsvécovat a zhasinat
v ur€itych intervalech. Signalizuje to udrzo-
vani nastavené teploty. Pokud po dosaze-

ni nastavené teploty ji snizite, symbol | ®
se rozsviti teprve ve chvili, kdyz se trouba
ochladi na nové zvolenou hodnotu.

Dvirka trouby

Bé&hem provozu trouby musi byt dvitka za-
viena. Otevreni dvifek pferusi aktivni funkci.
Pokud jsou dvifka oteviena déle nez 90
sekund, zazni zvukovy signal indikujici nut-
nost zavieni dvifek. Zvukovy signal mizete
vypnout dotknutim libovolného senzoru nebo
zavienim dvifek.

Otevreni dvifek na dobu kratSi nez 5 minut
nema vliv na aktivni program a jeho parame-
try. Po této dobé se trouba z bezpecénostnich
dlvod pfepne do reZimu StandBy (smaZou
se vSechna nastaveni).

Omezeni doby provozu
Jestlize pecici trouba pracuje na libovolné

funkci ohfevu specificky dlouhé Casové
obdobi, to programator pro bezpecnost za-
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konci praci pecici trouby po dobé& ustalené
v souladu s nize uvedenym pfikladem. Po
ukoncéené funkci ohfevu pedcici trouba pre-
chazi do rezimu standby.

Priklad: Pokud ¢ini teplota v komore trouby
200 °C, pak dojde k odpojeni elektrickych
Casti po cca 3 hodinach peceni trouby. Pfi
teploté 100 °C po cca 10 hodinach.

Jedna se o ochranu trouby proti pfehfati.

Casovaé

Minutku Ize nastavit v aktivnim rezimu. Krat-
kym stisknutim senzoru @ se zobrazi sym-

bol Q a aktualni hodnota odpoc¢itavaného
Casu.

Dlouhym stisknutim senzoru @ se zobrazi
blikajici symbol a prechod do rezimu na-
stavovani minutky.

Pak se senzory ~\ a \/ nastavi hodnota
odpocditavaného ¢asu a senzorem OK se
nastaveni potvrdi. Souasnym stisknutim
/\ a\/ se nastaveni asovace obnovi.

V aktivnim rezimu, je-li asovac aktivni (Cas
se odpocitava), na displeji sviti symbol Q.
Casovac Ize nastavit maximalné na 120 mi-
nut.

Casovad neprerusuje aktivni funkci trouby.
Po uplynuti asové doby se zapne zvukovy
signal, ktery muzete vypnout pomoci libovol-
ného senzoru.
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Zapnuti funkce ohievu

V aktivnim reZzimu stisknéte senzor se sym-
bolem funkce ohfevu na levé strané displeje.
V tomto médu je symbol vybraného programu
osvétlen na 100 % a u symboll jinych senzo-
ri je osvétleni ztlumeno na 50 %. Symboly na
pravé strané displeje, které jsou pro danou
funkci ohfevu nedostupné, nesviti a jejich
senzory jsou neaktivni.

Po vybéru funkce programator automaticky
pfejde na nastaveni teploty. Zobrazuje se
plnym jasem hodnota teploty a symbol °C.
Prvni zobrazena teplota je vychozi teplota
pro danou funkci. Teplota se méni senzory
/N a \/ po 5 °C, stupnice je zacyklena.
Minimalni, maximalni a vychozi hodnota jsou
individualné definovany pro kazdou funkci.
Kromé ciselnych hodnot existuje symbol ---
€0z znamena vypnuta topna télesa.
Zvolena teplota se potvrzuje senzorem OK,
Jas zobrazené teploty klesa na uroven nor-
malniho provozu, na displeji se objevi aktu-
alni ¢as, naCez zaCne pracovat ve zvolené
funkci a s nastavenou teplotou.
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Funkce ohievu a dals$i funkce

Realizace Teplota [°C]
. 8l ale2|? |52 L
Popis funkce % 393 §§ %é g% %@ min. max. Vychozi t.[°C]
) E 08|0g s gg

Funkce ohfevu
Konvenéni V| v 30 | 280 200
A Pecivo VN VIiV| 30 | 280 180
Horky vzduch N N V| 30 | 280 180
) Gril VW 30 | 280 250
Super gril IR 30 | 280 250
T Turbo gril VIV V| 30 280 200
Pizza v ViV | 30 | 280 220
UJ Pripeceni N N 30 | 240 200
Rozmrazovani v v - - -
DalSi funkce
8 Teplota jak je pops&no v névodu
ECO Peceni ECO jak je popsano v navodu 30 280 200
C=) Svétlo y - - -
2 Rychly ohfev SRR V| 30 280 -
ED Pfednastavené programy jak je popsano v navodu
(\T/) Parni programy* jak je popsano v navodu

* dostupné podle modelu

Nahled a uprava nastaveni béhem prace trouby
Teplotu uvnitf b&€hem chodu trouby zjistite kratkym stisknutim senzorul. Dotknéte se znovu
senzoru § aby zkontrolovat nastavenou teplotu. Dotknéte se znovu, aby se vratit na zobra-

zeni aktualniho ¢asu.

Aby zménit zadanou teplotu béhem prace trouby, dotknéte se a pfidrzte senzor 8, na ob-
razovce se objevi aktualné nastavena teplota, mazete ji upravit pomoci senzord /\ a \V/
Novou teplotu potvrdte senzorem OK. Az do chvile potvrzeni, je v troubé nastavena pred-

chozi hodnota.

18




OBSLUHA

Nahled nastavenych ¢asu se provadi stejnym
zpUsobem jako pfi zjistovani teploty. Chcete-li
zkontrolovat nastaveny ¢as, kdyz je trouba v
chodu, kratce stisknéte senzor , zobrazi
se ¢as minutky. DalSim stisknutim senzo-
ru @ zkontrolujte dobu &innosti. DalSim
stisknutim zobrazite ¢as ukon&eni Cinnosti.
Dotknéte se znovu, aby se vratit na zobrazeni
aktualniho €asu.

Chcete-li zménit nastaveny ¢as béhem cin-

nosti trouby, stisknéte a pfidrzte senzor @
, na displeji se objevi aktualné nastaveny
¢as, mlzete jej upravit senzory /\ a V.
Nové nastaveni potvrdte senzorem OK. Az
do chvile potvrzeni, je v troub& nastavena
predchozi hodnota.

Chcete-li zménit funkci (program), kdyz je
trouba spusténa, stisknéte senzor s jinym
programem ohfevu, nez je aktualni. Senzor
nové vybraného programu zacina blikat a
osvétleni aktualné uskute¢niovaného progra-
mu se neméni. Potvrdte senzorem OKvybér
nového programu. Senzor nového programu
pfestane blikat a sviti nepferuSovang, kdezto
senzor pfedchoziho programu zhasne. Pokud
vybér nepotvrdite, programator se vrati do
pfedchoziho stavu (aktualni program).

PFi zméné programu béhem nastavovani tep-
loty se zachova posledni nastavena hodnota.

Ukoncéeni funkci

Chcete-li funkci ukoncgit, stisknéte a pfidrzte
senzor @ Vychozi funkce funguji neome-
zené dlouho, automatické vypnuti trouby je
mozné pouze aktivaci funkce €asu trvani a
funkce odlozeného spusténi trouby. Vyjimkou
je funkce pyrolytického ¢isténi.

Délky peceni (automatické vypnuti)

Nastavenim délky peceni se rozumi automa-
tické vypnuti trouby po uplynuti nastavené
doby od okamziku aktivace tohoto rezimu.
Délku Ize nastavit od 1 minuty do 10 hodin.
Chcete-li aktivovat délku prace trouby, tak
pfi chodu s urcitou funkci stisknéte a pfidrzte
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senzor @ na displeji zacne blikat symbol
minutky Q Stisknéte jesté jednou senzor

(5, na displeji se objevi symbol =1, nyni
mUZete nastavit délku prace trouby senzorem
/\ a potvrdit senzorem OK.

Nastaveni délky prace Ize upravit senzory
/\ a \/. Upravenou hodnotu potvrdte po-
moci OK.

Nastavenou délku ¢innosti trouby mizete vy-
pnout tim, Ze senzorem \/ nastavite hodnotu
0:00 a potvrdite OK.,

Vypnuti trouby prerusi aktivni funkci. Po
uplynuti nastavené doby se ozve signal,
ten mlzete vypnout libovolnym senzorem

kromé . Po vypnuti zvukového signalu
se smazou nastaveni funkci a teploty a na

30 s se rozsviti svétlo. Symbol =l zhasne.
Po dalSich 60 sekundach pfejde trouba do
pohotovostniho rezimu.

Upozornéni: Kdyz pouzijete senzor @ ke
zruSeni vystrahy, programator automaticky
pfejde do moédu Upravy ¢asu odlozZeni spus-
téni trouby.

Odlozené spusténi (automatické zapina-
ni a vypinani).

Odlozené spusténi znamena automatické za-
pnuti trouby v urcitém Case, pak automatické
vypnuti trouby po nastavené délce chodu.
Mozné odlozené zapnuti trouby je od 1 minuty
do 10 hodin a doba provozu je omezena do
10 hodin. Chcete-li aktivovat odloZzené spus-
téni trouby, nejprve aktivujte délku Cinnosti

trouby. Na displeji se zobrazi symbol |,
Nasledné se dotknéte a pfidrzte senzor @
znovu na obrazovce zacne blikat symbol ¢a-
sovade [\. Dvakrat stisknéte senzor @ na
displeji zacne blikat symbol ~|, nyni muzete
nastavit pfesny ¢as zapnuti trouby senzorem
7\, pak potvrdte senzorem OK.
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Po potvrzeni €asu zapnuti se rozsviti symbo-

ly |9| i -] a na hodinach se opét ukazuje
aktualni ¢as.

Cas zapnuti trouby m(iZete nastavit senzory
N\ a V. Upravenou hodnotu potvrdte po-
moci OK.

Kdyz chcete zrusit automatické vypnuti

moznou hodnotu ¢asu a potvrdte OK.

Po automatickém zapnuti trouby zhasne
symbol*'. Po uplynuti €asu Cinnosti se
ozve signal, ten mizete vypnout libovolnym
senzorem. Po vypnuti zvukového signalu
se smazou nastaveni funkci a teploty a na

30 s se rozsviti svétlo. Symbol |9| zhasne.
Po dalSich 60 sekundach prejde trouba do
pohotovostniho rezimu.

Prednastavené programy

Jedna se o soubor programu se specificky nastavenymi funkcemi, teplotami i dobou pece-
ni, které jsou nejvice vhodné pro danou potravinu.

V aktivnim reZzimu se dotknéte senzoru ED zapne se menu vybéru pfednastaveného
programu — na displeji se zobrazi program oznaceny jako ,P01“. Pomoci senzord /\ a \
zvolte vhodny program dle niZze zobrazené tabulky. Poté potvrdte vybér programu senzo-

rem , trouba zac¢ne pracovat.
Program Popis Casti trouby Teplota %ﬁgl}’ zﬁ?g\fj
Maso : 5
P < Cirkulace horkého vzduchu — o m
PO1 (hovézi, jehnédi, ve- 2. uroveri zdola — 120 minut 180 °C &
prové)
Celé kure Gril + ventilator — 2. Uroven o ==
P02 (cca 1,5 kg) zdola — 85 minut 190°C @
Cela kachna Gril + ventilator — 2. Uroven o =
P03 (cca 2 kg) zdola — 120 minut 180°C S
Gril + ventilator — 1. Uroven o ==
P04 Husa (cca 3 kg) zdola - 130 minut rotc S
5 Gril + ventilator — 1. Uroven o ==
P05 Krata (cca 2,5 kg) 2dola — 155 minut 170 °C By
A Horni topné téleso + dolini
P06 (ki delorubez inka) | 1oPné 8leso — 2. troveni zdola | 180°C | ANO
, Stefhy 60 minut, rychly ohfev
. . : Horni topné téleso + dolni
PO7 Pizza, pita. fortlia, | 15pn¢ téleso — 1. roveri zdola | 230°C | ANO
— 10 minut, rychly ohfev
Lasagne, kofenova ze- Horni topné téleso + dolni
P08 lenina, hotova mrazena | topné téleso — 2. troven zdola | 230 °C ANO
jidla — 30 minut, rychly ohfev
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Horni topné téleso + dolini
P09 Focaccia topné t&leso — 2. drover zdola | 220°C | ANO
— 15 minut, rychly ohfev
Zapékané pokrmy se Horni topné téleso + dolni
zeleninou a masem topné téleso — 2. urover zdola o
P10 %05 o 180°C | ANO
Rychly ohfev
Horni topné téleso + dolini
P11 Pigkot topné t&leso — 2. drover zdola | 160 °C
— 45 minut, rozehfata trouba
Muffiny, maslové Cirkulace horkého vzduchu — o 7
P12 housti¢ky 3. Uroven zdola — 35 minut 160 °C &
Kroupy, ovesna kase, Cirkulace horkého vzduchu — o ™
P13 obilné su$enky 3. Uroven zdola — 15 minut 180 °C .
Horni topné téleso + dolni
% topné téleso — 2. Uroven zdola o
P14 Kola¢ s ovocem ~ 60 minut 180 °C ANO
Rychly ohfev
Horni topné téleso + dolini
P15 Chléb topné t&leso — 2. drover zdola | 210 °C
— 60 minut
Horni topné téleso + dolni
P16 Kynuti tésta topné téleso — 2. Uroveri zdola | 30 °C
— 20 minut
. Cirkulace horkého vzduchu — ° f\
P17 Suseni 2. troven zdola — 3, 4, 5 hodin | 20 o
Horni topné téleso + dolini
topné téleso — 2. urover zdola o
P18 Hranolky %0 e 220°C | ANO
Rychly ohfev
Hotova jidla ; <
e Cirkul horkého vzduchu —
P19 (vege, pecené maso, 2. Groven 2dola 10 minut | 230°C | ANO @®
ryby, falafel, hambur- : o A4
gery) Rychly ohfev

Kazdy hotovy program muzete libovolné
modifikovat tj. ménit zadanou teplotu nebo
zménit dobu provozu trouby. Chcete-li to
provést, postupujte podle pfislusnych bodl
pokyn( (,Nahled a Uprava nastaveni béhem
prace trouby“ a ,Automatické vypnuti a za-
pnuti trouby“). Po zavedeni zmén program
jiz neni ,pfednastavenym programem®,
zavedené zmény jsou aktivni jednorazové,
nezplsobuje to zmény parametrl pfednasta-
veného programu béhem dalSiho spusténi.

Prednastavené programy s rychlym za-
hratim

Vybrané programy se vyznacuji nutnosti
pfedbézného zahfati trouby na stanovenou
teplotu. Programy jsou pfislusné oznaceny
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v tabulce vySe. Po vybéru jednoho z uve-
denych predpfipravenych programi s roze-
hfatim se po potvrzeni programu senzorem
OK na displeji objevi aktualni teplota komory
trouby. Po dosazeni pfislusené teploty zazni
zvukovy signal, ktery se vypne okamzikem
otevreni dvifek. Vlozte jidlo do trouby a za-
viete dvifka, hned zacne pfislusny program
peceni.

Upozornéni: NedoporucCuje se provadét
upravy prednastaveného programu béhem
aktivniho rychlého zahfati trouby, provedeni
zmeén zrusi pfednastaveny program a provoz
zafizeni s aktualné nastavenymi parametry
funkce, €asu a teploty.
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Ukonceni prednastaveného programu

Ukonceni je stejné jako v pfipadé automatic-
kého vypnuti trouby, zafizeni pipne.

Funkce ECO

Volba programu ECO je indikovana osvétle-
nym senzorem ECO. Béhem ECO progra-
mu je osvétleni trouby ve vychozim nasta-
veni vypnuto, stisknuti senzoru 5 rozsviti
osvétleni na 10 s. Osvétleni nelze zapnout
trvale.

Rychlé zahrati trouby

Chcete-li troubu rychle predehrat, muazete
zapnout funkci Rychly ohfev. V aktivnim

modu stisknéte senzor ﬁ&. Kdyz je funkce
aktivni, jsou osvétleny senzory funkce ohfevu

a senzor Y. Trouba pracuje na maximalni
mozny vykon. Funkce je k dispozici ve vSech
funkcich ohfevu kromé funkci rozmrazovani a
¢isténi — u téchto funkci ma stisknuti senzoru
za nasledek pipnuti.

Po dosazeni zadané teploty se spusti zvu-
kovy signal. Obnovuje se ohfev podle zvole-
né funkce a zpUsob udrzovani teploty.
Funkci rychlého zahfati Ize kdykoli deaktivo-

vat stisknutim senzoru ﬁ@.
Funkce Soft Steam

Trouba je vybavena funkci Soft Steam (sen-
zor ). V pocateCnim procesu peceni se
vyrabi para, coz ma pfiznivy vliv na néktera
jidla pfipravovana v troub&. Na dné komo-
ry trouby se nachazi prohloubené misto, do
kterého vlijte 150 ml Cisté studené vody jesté
pfed rozehfanim trouby, nepfidavejte zadné
kofeni. V aktivnim modu stisknéte senzor
funkce Soft Steam. Po cca 5 minutach,

kdyz je trouba prvotné zahfata, vliozte do ko-
mory pokrm a zavfete dvirka.

Upozornéni: Po provedeni prace nenechavej-
te zbytky vody v prohloubeném misté. Kdyz
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trouba ochladne, odstrarite vodu utérkou.
Pfed odstranénim vody se ujistéte, ze
trouba vychladla.

Vzhledem k pfitomnosti pary v komofre
muze na vnitini strané dvifek a na sténach
komory péara kondenzovat. Po skon&eni
vzdy setfete prebytecnou vodu.



PECENI V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Tabulky s pfiklady nastaveni trouby
Peceni peciva
Druh potravin Prislusenstvi Urover Funkce ohfevu Teplota [°C] Cas [min.]

Pigkot Kulata dortova forma 4 o

¢erna na rost 170 -200" 38 - 502

sitvens  Kulata nebo obdélni-
Kynuté/trena 0 0 bovkova Gema  1-2

, 160 — 170" 25 — 402
babovka forma na roét

strans  Kulata nebo obdélni-
Kynutaftfena | Povkova cema 3

\ 150 — 160 25-40
babovka forma na rost

. Forma na_peceni po-
P'Sﬁ?ktubez tahovana gerné kulatd ~ 1-2
nebo hranata na rost

170-180" 38 - 452

Pecivo ve formach

. ... Forma na peceni Cer-
Jable¢ny kola¢ na kulata nebo hranata 1-2
kladena na rost

190-200" 50 - 65%

Papirové formicky o &
cca 48mm kladené na 3
plech

155-160" 37 - 452

Papirové formicky o &
cca 48mm kladené na 3
plech

150-160" 34 - 382

4 ] Papirové formic¢ky o &
Malé muffiny cca 48mn|1 klra]der¥é na 3
plec

@ 00 0@ 0

150-160" 34 - 382

Papirova forma @ cca
48mm
2 —Plech na pet¢ivo 2+4
nebo peceni masa
4 — Plech na pecivo

©

150-160" 34 - 40%

Plech na peceni 2

peciva 150-160" 30 - 402

Tésto na plechu

Plech na peceni 2

peciva 150-170" 25-35%

Krehké pecivo
Plech na peceni 2

Do 150-170" 25 - 352

2 — Plech na pecivo
nebo peCenimasa 2+4
4 — Plech na pecivo

160-175" 25-35%

@ @ b 0

" Zahfejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouziveijte funkci rychlého nahfivani.

2 Uvedené Casy, pokud neni uvedeno jinak, jsou platné pro nezahiatou komoru zafizeni.

Dulezité!

Parametry uvedené v tabulce jsou orientaéni a mizete je upravovat podle vlastnich zku$enosti a kuli-
narskych preferenci.
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*  Snazte se pouzivat plechy dodané s vasim spotfebicem.

*  Pouzivate-li vlastni plechy a formu, davejte na mfizku na suSeni. Doporucujeme pouzi-
vat €erné plechy, nejlépe vodi teplo a zkracuji dobu peceni.

*  Nedoporu€ujeme pouzivat plechy a formy se svétlymi a lesklymi povrchy, mize to vést
k nedopékani spodku peciva (v pfipadé pouziti funkce dolni topné téleso + horni topné
téleso).

»  Pfi pouziti cirkulace horkého vzduchu neni nutné troubu rozehfivat. Pfi ostatnich funk-
cich je tfeba rozehrat komoru na danou teplotu pred viozenim pokrmu dovnitf (kontrolka
by méla zhasnout).

*  Pfed vyjmutim tésta z trouby zkontrolujte kvalitu peciva pomoci dfevéné Spejle (je-li
pecivo spravné upecené po zapichnuti do tésta, by méla byt Spejle sucha a Cista),

*  Po upeceni nechejte pecivo v rozehfaté komofe trouby asi 5 minut.

«  Teplota peceni je pfi zapnuté funkci cirkulace horkého vzduchu zpravidla nizsi o 20-30
°C, nez v pfipadé pouzivani konvenéni funkce (horni + dolni topné téleso).

«  Parametry nastaveni pro pec€eni v tabulce jsou jen orientacni a Ize je jakkoliv upravovat
podle libosti a zkuSenosti.

Jestlize se informace uvadéné v kucharskych knizkach vyznamné liSi od hodnot uvedenych
v navodu k obsluze, prosime o dodrzovani pokynl v navodu.
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Peceni masa a zeleniny

Funkce

O A g
sl Teplota [°C] Cas [min.]

Druh potravin Prislusenstvi Uroven

Rost + Plech na pe€eni masa 2 _rodt/1—

Hovézi (na zachytavani odkapavaji- 225-250 120-150

ciho tuku) plech
L Rost + Plech na pecenimasa 5 _ . <41 _
Hovézi (na zachytavani odkapavaji- iech 160-180 120 - 160
ciho tuku) P
Rost + Plech na peCeni masa 5 _ rost/ 1 —
Hovézi (na zachytavani odkapavaji- iech 180-190 100 - 150
ciho tuku) P

Rost + Plech na peceni masa 2 «
Veprové na zachytavani odkapavaiji- —rost/1—
i ( yciho tuku) pavey plech

160-230 90-150

Vepiové I?oét + Pr!etch oa,pedékeni,ma_s,a 2 _rost/1—
epfove na zachytavani odkapavaji-
P Giho tuku) plech

160-190 90 -150

A @ O H| @0

Rost + Plech na pe¢enimasa 5 _ | <4/ 1 _

Vepfové (na zachytavani odkapavaji- 180-190 100 - 150

ciho tuku) plech
Rost + Plech na pe¢eni masa 2 -3 rost/1— —
Kure (na zachytavani odkapavaji- plech na peceni e 180 -190 70-90
ciho tuku) masa
Rost + Plech na peceni masa 2 s
Kufe na zachytavani odkapavaji- 2~ oSt/ 1- 160-180  45-60
( %l’ho tuku) paval plech @
Rost + Plech na peCeni masa 2 -3 rost/1—
Kure (na zachytévénl’%dkapévaji- plech na peceni 175 - 190 60-70
ciho tuku) masa
Rost + Plech na pe¢eni masa 2—-3rost/1— —
Ryba (na zachytavani odkapavaji- plech na peceni e 190 60-70
ciho tuku) masa
Ryba Rost + nadoba s poklickou 2~ oSt hadoba (] 210-220  45-60
Rost + Plech na pe¢eni masa 2 —-3rost/ 1 -
Ryba (na zachytavani odkapavaji- plech na peéeni 160-180  45-60
ciho tuku) masa
Zelenina Plech na peceni masa 2 E] 190 - 210 40 - 50
Zelenina Plech na peceni masa 3 5% 170 - 190 40 -50

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru.

Dulezité!

Parametry uvedené v tabulce jsou orientaéni a mizete je upravovat podle vlastnich zku$enosti a kuli-
narskych preferenci.
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»  Vtroubé pfipravujte porce masa prekracujici 1 kg, mensi kousky doporu€ujeme pfipra-
vovat na varné desce.

K peceni se doporuCuje pouzivat Zaruvzdorné nadoby, rovnéz uchyty téchto nadob
musi byt odolné vici pusobeni vysokeé teploty.
plech. Tuk z pokrmu nebude kapat rovnou do komory, nybrz na ten plech.

* Aby bylo maso Stavnaté, do umisténého plechu se doporucuje nalit malé mnozstvi
vody. Pak se pokrm nevysusi.

Doporucuje se alespon jednou, v poloviné peceni obratit maso na druhou stranu. PFi peceni
také maso pravidelné podlévejte vznikajici omackou nebo horkou osolenou vodou. Maso
nepodlévejte studenou vodou.

Pizza
Druh potravin Bl
Prislusenstvi Uroveri . Teplota [°C] Cas [min.]
) ohfevu
Pizza
Cerstva Plech na peceni peciva 2-3 200-230" 15-25
Cerstva, tenky o100 na peceni peciva 23 200-230"  15-20
korpus
Mrazena, tenky « } 2) 2
cormus Rost 2-3
Mrazena, silny “ _ N 2) 2)
s Rost 23

" Nahfejte prazdnou troubu

2 Ridte se pokyny na obalu

Dulezité! . . .

Parametry uvedené v tabulce jsou orientacni a miZete je upravovat podle vlastnich zkuSe-
nosti a kulinafskych preferenci.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Grilovani
Druh potravin Prislusenstvi Urovefi Furv1kce Teplota [°C] Cas [min.]
ohfevu
Toasty z bilého < -
pgéiva Rost 4 & 220" 3-7
Toasty z bilého “ o
oLva Rost 4 220" 3-7
Rost + Plech na pe¢eni masa 2 -3 rost/ 11— —
Kure (na zachytavani odkapavaji- plech na peceni e 180 -190 70-90
ciho tuku) masa
Rost + Plech na pec¢eni masa 2 —3rost/1— —
Ryba (na zachytavani odkapavaji- plech na peceni e 190 60-70
ciho tuku) masa
Zelenina Plech na pe€eni masa 3 e 170 - 190 40 - 50

" Zahfejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati

Dulezité!

Parametry uvedené v tabulce jsou orientacni a mizete je upravovat podle vlastnich zkuSenosti a kuli-

nafskych preferenci.

Funkce ohfevu termoobéh ECO

*  Pomoci funkce termoobéh ECO se spusti optimalizovany zplsob ohfevu pro Gsporu
energie pfi pfipravé pokrmu, dobu peceni nelze zkratit nastavenim vysSich teplot, ne-
doporucuje se rovnéz pfedehfivat troubu prfed pe¢enim, ménit nastaveni teploty b&éhem

peceni a otevirat béhem peceni dvirka.

Doporuc¢ované parametry pri pouziti funkce termoobéh ECO

Druh potravin Funkce trouby Teplota [°C] Uroveni Cas [min.]
Piskot 180 - 200 2-3 50-70
Kynuta/trena 180 - 200 2 50 - 70

babovka ECO

Ryba 190 - 210 2 45 - 60
Hovézi 200 - 220 3 90-120
Veprové 200 - 220 2 90 - 160
Kure 180 - 200 2 80 - 100
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Tabulky se zkuSebnimi jidly
Tabulky se zkusebnimi jidly podle normy EN 60350-1

Peceni pecdiva

Druh potravin  PfisluSenstvi Uroven Funkce ohievu  Teplota [°C] Cas [min.]
Plech na 3 O 155" 28-32
peceni peciva
Plech na 3 155" 23-26
peceni peciva
Plech na "
Malé pecivo peceni peciva 3 150 26-30
Plech na 2+4
. 2 -plech na
peceni peciva pecivo nebo
1 8
peceni masa 150 27-30
Plech na
. 4 - plech na
peceni masa ~.
pecivo
Plech na 3 O 150-160" 30-40
peceni peciva
Plech na 3 150-170" 25-35
peceni peciva
Krehké testo oo na 3 150-170" 25-35
. peceni peciva
(prouzky)
Plech na 2+4
. 2 - plech na
peceni peciva pecivo nebo
175" _
bezoni masa 160-175 2535
Plech na
.. 4 - plech na
peceni masa =
pecivo
Rost + forma
Piskot bez na pecivo 120t )
ok Sotazend 2 O 170-180 38-46
¢erna @26cm.
2
Rost + formy na rostu
dvé formy jsou umistény
Jableény kolaé  na pegivo diagonainé O 180-200" 50-65
potazené zadni strana

¢erné @20cm,

vpravo, predni
strana vlevo

" Zahfejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého nahfivani.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Grilovani

Druh potravin PrisluSenstvi Uroven Funkce ohfevu  Teplota [°C] Cas [min.]
Toasty
z bilého Rost 4 220" 3-7
peciva
Rg:é;—n?lfnc;hsga 4 —rost 1. strana
Hovezl (na zachytavani 3 - plech 220" 13-18
hamburgery FR na peceni 2. strana
odkapavajiciho
masa 10-15
tuku)
" Zahfejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.
Peceni
Druh potravin  Prislusenstvi Uroveri  Funkce ohfevu Teplota [°C] Cas [min.]
Rostv + E)Iech na 2 rost
peceni masa 1 - plech _
Celé kufe (na zachytavani na Zéem’ 180-190 70-90
odkapavajiciho n?asa

tuku)
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CISTENi A UDRZBA SPORAKU

Péce uzivatele o pribézné udrzovani sporaku
v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliviuji
vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby
jeho bezporuchového provozu.

Pied zacatkem cisténi je treba sporak
vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSech-
ny oto¢né knofliky nastaveny do polohy
0“1 ,0% Cistici ukony lze zahajit az po
vychladnuti sporaku.

Pecici trouba

Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouziti.
Béhem Ccisténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoznujici dosazeni lepsi vi-
ditelnosti v pracovnim prostoru.

Komoru pecici trouby umyvejte pouze za
pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozZstvi tekutych prostfedk( na myti
nadobi.

Cisténi parou-Steam Clean

-do misky vloZené do pecici trouby

na prvni uroven od spodu nalijte 0,25 |
vody (1 sklenice),

-uzavriete dvirka pecici trouby,

-ovladaci kole¢ko regulatoru teploty na-
stavte na pozici 50°C, a ovladaci kole¢ko

funkce na pozici dolni ohfev Q
-nahfivejte komoru pecici trouby cca 30
minut,

-po zakoncCeni procesu Cisténi oteviete
dvitka pecici trouby, vnitfek komory vy-
tfete houbickou anebo utérkou a nasle-
dovné umyjte teplou vodou s dodatkem
pfipravku na myti nadobi.

Pozor!

K ¢isténi a udrzbé sklenénych
Celnich stran nepouzivejte Cistici
prostfedky obsahujici brusné latky.
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Cisténi kamene vzniklého na dné komory

s pouzitim funkce Soft Steam:

do prolist na dné komory nalijte asi 250

ml 6% octa bez pfimési bylinek,

»  ocet nechte pusobit pfi pokojové teploté
na 30 minut, aby rozpustil vapenné usa-
zeniny,

e prohluben vyc€istéte teplou vodou a
mékkym hadfikem.

Upozornéni: Doporucuje se cisténi kaz-
dych 5-10 cyklti s pouzitim funkce Soft
Steam.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vyména halogenové zarovky osvétleni @
trouby

Kuchyné oznacené pismenem K v typu
byly vybavené viozkami pokrytymi speci-
alnim samocisticim emailem. Tento email
zpUsobuje, Ze zaspinéni tukem nebo zbyt-
ky pokrmd mohou byt automaticky od-
stranéné pod podminkou, Ze tyto nejsou
zaschnuté nebo pfipalené (zbytky jidel a
tukd je nutné co nejrychleji oddélit, po-
kud jesté nejsou zaschnuté a pfipecené,

Abyste neutrpéli uraz elektrickym prou-
dem, pired vyménou halogenové zarovky
se ujistéte, zda je zafizeni vypnuto.

e VSechny ovladaci knofliky nastavte do
polohy , @ “/, 0 “ a vypnéte napajeni,

VySroubujte a umyjte stinitko lampy a
vytrete ho diikladné do sucha.

Vyjméte halogenovou zarovku pouziva-
jice k tomu hadfik nebo papir, v pfipadé

tehdy se vyhnete dlouhému samogisténi
trouby). Pro provedeni samocisténi trouby
ji zapnéte na 1 hodinu nastavujic teplotu
250 °C. Pokud jsou zbytky pokrm0 malé,

potfeby ji vyménite za novou G9 je mozné proces zkratit.
-napéti 230V
-vykon 25W

e Halogenovou zarovku vlozte presné do
objimky.

e NaSroubuijte stinitko lampy.

Dulezité!

Protoze je samocistici proces spojeny
se spotfebou energie, zkontrolujte
proto pfed kazdym samocisténim
stupen zaspinéni. Po zjisténi snizeni
samodisticich vlastnosti vlozek, je
mozné je vymeénit na nové. Vlozky
je mozné zakoupit v servisu nebo v
obchodé. V pfipadé zvoleni tradi¢ni
metody ¢isténi musite si byt védomi,
Ze samocistici email je nachylna na
stirani a k CiSténi nepouzivejte ziravi-
nove Cistici pfipravky ani tvrdé utérky.

!

Osvétleni trouby

Pozor! Nalezi vénovat pozornost tomu,
aby se zarovky bezprostiedné nedotykat

prsty.
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CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Pecici trouby oznacené pismenem D
byly vybaveny lehce vytazitelnymi draté-
nymi vodicimi listami (mFizkami) vlozek
(vkladacich rosta) trouby. Pro jejich vy-
jmuti kvali myti je tfeba potahnout za za-
veés, ktery se nachazi vpredu, nasledné
odklonit vodici liStu a vyjmout ze zadniho
zavesu.

e
”5\

1

e Trouby oznacené pismeny Dp, maji ne-

rezové vysuvné vodici listy vkladacich
rostl, pfipevnéné k draténym vodicim
listam. Pfedtim nez na né polozite plech,
je tfeba je vysunout (pokud je trouba za-
hfata, vysunujte je zachycenim zadni
hranou plechu o zarazky nachazejici se
na predni strané vysuvnych vodicich list)
a nasledné zasunout spolu s plechem.

Pozor!
Teleskopické vodici liSty nenalezi
umyvat v myckach nadobi

Vyjimani teleskopickych vodicich list

=

7

[N [0

Zakladani teleskopickych vodicich list

~

A
A,

1
=




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vytahovani dvirek

KvUli dosazeni lepSiho pfistupu ke komore
trouby a Cisténi je mozné vytazeni dvifek. Za
timto ucelem je tfeba otevfit dvifka, odklonit
nahoru zajistujici prvek umistény v pantu
(obr.A). Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte
a vytahnéte smérem dopfedu. Pro namonto-
vani dvifek postupujte opacnym zplsobem.
Pfi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl
vyfez na pantu spravné osazen na vystupku
drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na sporak
je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajiStujiciho prvku
muze zpUsobit poSkozeni pantu pfi pokusu
0 zavieni dvifek.

A

Odklopeni zajisténi pant(
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Vyjmuti vnitini sklenéné tabule

1.

Prichytky vyjméte plochym Sroubova-
kem a vyjméte horni listu dvifek
(obr. B, C).




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

3.

Vnitfni sklo vyjméte z uchytd v dolni ¢as-
ti dvirek.

Vyjméte stfedni sklo (obr.D).

Vycistéte sklo teplou vodou s malym
mnozstvim Gisticiho pfipravku.

PFi nasledné montazi postupujte v opacném
poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi
nachazet v horni ¢asti.

Pozor! Nevtlacujte horni liStu sou¢asné
do obou stran dvirek. Pro spravné osazeni
horni liSty dvifek, nejdfive pfilozte levy ko-
nec listy do dvifek, a pravy konec vtlacte do
slysSitelného ,kliknuti”. Poté pritlacte liStu z
levé strany do slysitelného,kliknuti”.

1 10

Viyjmuti vnitini sklenéné tabule
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Periodické revize

Kromé ¢&innosti, jejichz Ukolem je prabézné
udrzovani sporaku v Cistoté je tieba:

A\

provadét periodické kontroly funkénosti
ovladacich prvkl a pracovnich systému
sporaku. Po skonceni zarucni doby,
nejméné jednou za dva roky, je tfeba
povéfit firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,

odstranit zjisténé provozni zavady,
provést periodickou udrzbu pracovnich
systému sporaku.

Pozor!

Veskeré opravy a regulacni ukony by
mély byt provadény patfi¢nou firmou
servisni obsluhy nebo instalatérem,
ktery vlastni pFisluSna opravnéni.



POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé havarijni situaci provedte nasledujici:
*  Vypnéte pracovni soustavy pecici trouby,

«  Odpojte elektrické napajeni

*  Neékteré drobné poruchy si mlze uzivatel odstranit sam, pokud se bude Fidit pokyny
uvedenymi v nize umisténé tabulce; pfedtim nez se obratite na oddéleni obsluhy
zakaznika anebo servisu zkontrolujte postupné body v tabulce.

Problém

Pric¢ina

Cinnost

1. Spottebi¢ nefunguje

vyluka dodavky elektrického

proudu

zkontrolujte pojistku do-
maci instalace, spalenou
vymeénte

2. Nefunguje osvétleni pecici

trouby

uvolnéna anebo poskozena
Zarovka

Vymérite prepalenou za-
rovku (viz kapitolu Cisténi
a konzervace

3. Na displej programatoru
blika ¢as ,0.00"

zafizeni bylo odpojeno od
sité nebo doslo k do¢asné-
mu vypadku napajeni

nastavte aktualniho Cas
(viz Obsluha programa-
toru)

4. Ventilator pfi ohfivaci
termoobé&hu nefunguje

Nebezpedi prehrati! Okamzité odpojte pecici troubu od

5. Chyba E1 na displeji

chyba ¢idla termosondy

muUZete pouZivat troubu
bez termosondy

6. Chyba EO na displeji

chyba ¢idla komory

odpojte troubu od sité (jis-

servis

Pokud problém neni vyfeSen, odpojte napdjeni a oznamte zavadu servisnimu stfedisku.
Upozornéni! Veskeré opravy mohou byt provadéné pouze kvalifikovanymi pracovniky

servisu.
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 220-240V ~ 50/60 Hz
Jmenovity vykon 3,6 kW
Rozméry sporaku 59,5 x 59,5 x 57 cm

Splfiuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropské unii.

Udaje na energetickych &titcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou EN 60350-
1 /IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuji pfi standardnim zatizeni s aktivnimi funkcemi:
dolniho a horniho topného télesa (obyc€ejny rezim) a zahfivani pomoci ventilatoru, (pokud
jsou tyto funkce dostupné).

TFida energetické Uc€innosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku v sou-
ladu s nize uvedenou prioritou:

Nuceny obéh vzduchu ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator) =

Nuceny obéh vzduchu ECO (dolni topné téleso + horni + opékad + ventilator)

Standardni rezim ECO (dolni topné téleso + horni) =

PFi zkousSeni spotfeby energie vyjméte teleskopické listy (pokud jsou).

Prohlaseni vyrobce

Producent timto prohlasuje, Ze tento vyrobek splfiuje zakladni pozadavky nize uvedenych
evropskych smérnic:

* smeérnice pro nizkonapétova zafizeni 2014/35/EC

» smeérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EC

» smérnice ErP - 2009/125/EC
a proto byl spotfebi¢ oznacen C E a takeé bylo pro ného vystaveno prohlaseni o shodé
poskytované organdm pro dohled nad trhem.
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VAZENY ZAKAZNIiK
Rura je spojenim vynimoc¢nej jednoduchosti obsluhy a skvelej i€innosti. Po precitani navodu

nebude obsluha rary Ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost rury, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim dokladne preverené
na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dokladne precitali navod
na obsluhu. DodrZovanie v hom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym pouzi-

vanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!
Rura je mozné obsluhovat len po zoznameni sa s tymto navodom.

Rura je ur€eny vyhradne na vyuzitie vdomacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na fungo-
vanie zariadenia.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pozor. Spotrebic a jeho dostupné Casti su po€as pouzivania
horuce. Moznosti dotknutia vyhrevnych prvkov musi byt ve-
novana mimoriadna pozornost. Deti mladSie ako 8 rokov sa
nemozu pohybovat v blizkosti spotrebica bez staleho dozoru.

Tento spotrebic nie je ur€eny pre pouzivanie detmi mladsSimi
ako 8 rokov a osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi obmedzeniami, €i bez praktickych
skusenosti a vedomosti, pokial nie je zaisteny ich dohlad a
inStruktaz zodpovednou osobou, ktora zaruci ich bezpecie.
Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali. Upratovanie a
obsluzné €innosti nemoézu byt vykonavané detmi bez dozoru.

V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Odporuca
sa zachovanie opatrnosti, a vyhybat s dotykania horucich
elementov vo vnutri pecCiacej rury.

Dostupné casti zariadenia sa mézu velmi zahrievat. Odpo-
ruCame nepustat do blizkosti rury deti.

Pozor. Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo
ostrych kovovych predmetov do Cistenia skla dvierok, preto-
Zze mbzu poskrabat povrch, ¢o mdze spdsobit popraskanie
skla.

Pozor. Aby sa zamedzilo moznosti zasiahnutia elektrickym
prudom, je potrebné sa pred vymenou ziarovky uistit, Ci je
zariadenie vypnutée.

K Cisteniu spotrebiCa nie je dovolené pouzivat zariadenia
pre Cistenie parou.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Nebezpeclenstvo obarenia! V priebehu otvarania dvierok
peciacej rury méze unikat horuca para. V priebehu alebo po
ukoncCeniu pecenia, dvierka peciacej rury otvarajte opatrne.
Pri otvaraniu dvierok sa nad nimi nenaklanajte. Uvedomte
si, Zze para v zavislosti od teploty méze byt neviditelna.

AN

Pocas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Odporu¢ame maximalnu opatrnost, aby
ste sa vyhli dotykaniu horucich €asti vnutri rury na pecenie.

Zvlastnu pozornost je potrebné venovat detom nachadzajucim sa v blizkosti spo-
raka. Priamy kontakt s pracujucim sporakom hrozi obarenim!

Je potrebné davat pozor na to, aby sa drobné domace spotrebice vratane kablov
nedotykali priamo rozohriatej rury, pretoze izolacia tychto spotrebicov nie je odolna
proti pésobeniu vysokych tepl6t.

Na otvorené dvierka rury nedavajte predmety s hmotnostou vySSou nez 15 kg.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky alebo ostré kovo-
vé predmety, pretoze tieto mézu poskrabat povrch, o méze viest k popraskaniu
skla.

Zakaz pouzivania rury na pec€enie s technickou poruchou. VSetky poruchy mézu
odstranovat’ vyhradne osoby s prisluSnym opravnenim.

V kazdej situacii spdsobenej technickou poruchou je potrebné bezodkladne odpojit
elektrické napajanie rury na pecenie.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zod-
povedne, ten nielen chrani
domaci rozpocet, ale pdso-
bi tiez vedome v prospech
zivotného prostredia. A
== == preto pomahajme, Setrime
elektrickou energiou! Po-
stupujme teda podla tychto pravidiel:

e Vyhybanie sa zbytocnému ,,nazeraniu
pod pokrievku“.
Neotvarajte tiez zbyto¢ne Casto dvierka
rary.

e Pouzivanie rary len v pripade vacsie-
ho mnozstva potravin.
Maso s hmotnostou do 1 kg sa da upra-
vit SetrnejSie v hrnci na platni sporaka.

e Vyuzitie zvySkového tepla ruary.
V pripade tepelnej upravy dihsej nez 40
minut odporu¢ame
vypinat’ rdru 10 minat pred ukonéenim
Upravy.

Pozor! V pripade pouzitia programatora
nastavujte prislusne kratSi ¢as upravy
potravin.

e Starostlivé zatvaranie dvierok rury.
Teplo unika cez necistoty nachadzajice
sa na tesneni dvierok.

NajlepSie je odstrafiovat ich okamzite.

o Nezabudovavanie sporaka v bez-
prostrednej blizkosti chladniciek/
mrazniciek.

Spdsobuje to zbytoéné zvysenie spotre-
by elektrickej energie.
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ROZBALENIE

@ Zariadenie bolo na Cas pre-

pravy zabezpefené obalom
proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po
rozbaleni zariadenia zlikvi-
dovali Casti
obalu spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materialy pouZité na balenie nie su Skodlivé
pre Zivotné prostredie, st 100 % recyklovatel-
né a oznacené prisludnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vre-
cuska, kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.

41

VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukoncéeni obdobia uziva-
nia nesmie byt tento vyrobok
likvidovany prostrednictvom
bezného komunalneho od-
padu, ale treba ho odovzdat
na miesto zberu a recyklacie
elektrickych a elektronickych

zariadeni.

Informuje o tom symbol umiestneny na vy-

robku, navode na obsluhu alebo obale.

Materialy pouzité v zariadeni su vhodné na
opatovné vyuzitie v sulade s ich oznace-
nim.

Vdaka Sirokym moznostiam opatovného vy-
uzitia materialov opotrebovanych zariadeni
vyznamne prispievate k ochrane nasho zi-
votného prostredia.

Informacie o prislusnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

P Elektronicky programator
1. Zapinac/vypinac

2. Drziak dveri
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vlybavenie sporakov — suhrn:

RoSt na grilovanie
(mriezka na suSenie)*

Plech na pecenie /mésa/*

Bocné zévesné listy plechov
(= =
oogg

*u niektorych typov
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Montaz riary na pecenie

Kuchynska miestnost musi byt sucha a
vzdusna, musi mat ucinna ventilaciu, a
umiestnenie rdry musi zaru€ovat volny
pristup k vSetkym ovladacim prvkom.

Rura na pecenie je zhotovena v triede Y.
Nabytok na zastavbu (vstavanie) musi
mat oblozZenie a lepidlo na jej prilepenie
odolné proti teplote 100 °C. Nesplnenie
tejto podmienky moze spdsobit deformaciu
povrchu alebo odlepenia oblozZenia.

Pripravit otvor v nabytku s rozmermi
uvedenymi na obrazkoch: zastavba pod
doskou,vysoka zastavba.

V pripade, Ze skrinka ma zadnu stenu, je
potrebné v nej vyrezat otvor k elektrickej
pripojke.

Zasunut raru Uplne do otvoru a zaistit ju
pred vysunutim Styrmi skrutkami.

Pozor!
Montaz vykonavajte pri odpojenom
elektrickom napajani.

Pripojenie rury na pecéenie
k elektrickému rozvodu

Pred pripojenim rury na pecenie k elektric-
kému rozvodu je potrebné zoznamit sa s
informaciami uvedenymi na vyrobnom stitku.

e Sporak je tovarensky prispdsobeny na
napajanie striedavym pradom, jednofazo-
vym (220-240V 1N~50/60 Hz) a vybaveny
privodnou $ndrou 3 x 1,5 mm?s dizkou cca
1,5 m a s ochrannym kontaktom.

e Pripajacia zasuvka elektrického rozvodu
musi byt vybavena ochrannym kolikom.
Je nutné, aby po umiestneni rury bola
pripajacia zasuvka elektrického rozvodu
pre uzivatela pristupna.

e Pred zapojenim sporaka do zasuvky je
potrebné skontrolovat, ¢i:

- poistka a elektricky rozvod vydrzia zataz
sporaka, obvod napajaci zasuvku by mal
byt zaisteny poistkou min. 16A,

- je elektricky rozvod vybavt?ny ucinnym
uzemnovacim systémom spliajucim po-
ziadavky platnych noriem a predpisov,

- je zasuvka lahko dostupna.

Po namontovani riry na pe¢enie musi byt’
pristupna zastrcka.

Pozor! Ak sa poskodi neodpojitelny napa-
jaci vodi¢, mal by byt pre mozné ohrozenie
vymeneny u vyrobcu, v Specializovanom
opravarenskom podniku alebo kvalifikova-
nym odbornikom.
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Pred prvym spustenim
*  Odstrante vSetky prvky obalu a balenia,
odstrante vSetky prvky, ktoré zabezpe-
¢uju vnutro komory ruary pocas prepra-
vy.

Z rury vytiahnite vSetko prisluSenstvo a
dokladne umyte teplou vodou s jemny-
mi prostriedkom na umyvanie riadu.

Z teleskopickych vodidiel stiahnite
ochrannu foliu.

Vnutro komory umyvaijte teplou vodou s
jemnym Cistiacim prostriedkom. Nepo-
uzivajte tvrdé kefy ani drétenky. M6zu
poskodit povlak vnutra komory.

Ovladaci panel

Hlavny zapina¢ (standby) @ je na pravej
strane displeja. Hlavny vypina¢ sa aktivuje
dotknutim skla na vyznatenom mieste (na
ktorom je dany piktogram), ¢o sprevadza
prislusny zvukovy signal. (Pozrite kapitolu:
Elektronicky programaétor).

Povrch snimacov udrzujte v nalezitej
Cistote.
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Vyhrievanie komory rary
«  Zapnite ventilaciu v miestnosti, alebo
otvorte okno.

Vyberte konvenénu funkciu (] alebo
teplovzdusny obeh (presny opis
tychto funkcii najdete v dalSej Casti pri-
rucky).

Ruru zapnite na minimalne 30 minut, pocas
prvého spustenia sa z rdry bude uvolfiovat
zapach, av8ak tento zédpach sa uvoltiuje iba
na zaciatku, s €asom, pri pouzivani zariade-
nia, tento zapach zanikne. Je to normalny
jav, nazyva sa vyhrievanie komory rury.
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Elektronicky programator
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Programator ma LCD displej a dotykové snimace (snimace maju podsvietenie):

Opis

Konvencéné pecenie
Cesto

Teplovzdusné pecenie
Gril

Super gril

Turbo gril

Pizza

BRE %iﬂm@@ﬂ%ﬂm‘g

Zapekanie

2

@ Soft Steam

Pozor: Kazdé pouzitie snimaca sprevadza zvukovy signal. Zvukoveé signaly sa nedaju vyp-

nut.

Snimac

ECO

)
§
%

OK

Opis

Hlavny zapina¢ (standby)
Hodiny, minatovnik

Osvetlenie

Hotové programy
Program EKO
Pyrolytické Cistenie
Rychle zohriatie
Nastavenie teploty
Plus / hore [+]
Minus / dole [-]

Potvrdenie

Kazdy snima¢ mdze byt podsvieteny s nasledovnymi Uroviiami jasu:

- plny jas 100 % (signalizuje aktivny snimac);

- znizeny jas 50 % (signalizuje snimac, ktory sa da aktivovat);
- nocny jas 50 % (znizeny jas v noci, v ¢ase 22:00 — 6:00), vypnuté podsvietenie.
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Symboly aktivnych funkcii na displeji

Q Aktivny Casovac
|—>| Trvanie prace
—| Skonéenie prace
O—  Aktivna detska zamka

| o | Zohrievanie rary

* dostupné podla daného modelu

Pripojenie k el. napatiu

Ked ruru pripojite k el. napatiu (alebo ked
sa obnovi napatie po preruseni), aktivuje
sa rezim zobrazovania aktualneho ¢asu, na
displeji sa zobrazi 0:00. Zariadenie sa neda
pouzivat, ak nie je nastaveny ¢as.

Pozor: V pripade, ak dbjde k preruseniu el.
napatia, zadané parametre, ako napriklad
trvanie prace, teplota, funkcia sa vymazu.
Ak chcete pokraCovat, musite ich zadat opat’
odnova. Ak preruSenym programom bolo
pyrolytické Cistenie (alebo su dvierka zablo-
kované z iného dévodu), predtym, ako bude
méct nastavit’ hodiny, musite najprv vykonat
proceduru ochladzovania rury a otvarania
dvierok. PreruSenie napéatia nerusi detsku
zamku, av8ak aktivuje sa az po nastaveni
aktudlneho ¢asu a po prechode na pohoto-
vostny rezim (standby).

Nastavenie aktualneho ¢asu

Ked ruru pripojite k el. napétiu, na displeji
blikaju Cislice hodin 00: (Cislice minut su
podsvietené na stalo). Ked chcete nastavit
hodinu, pouzite snimace A\ a \/. Nasta-
venie potvrdte stlacenim snimaca OK. Na
displeji blikaju ¢islice minat :00 (&islice hodin
sU podsvietené na stalo). Ked chcete nastavit
minuty, pouzite snimace \ a \/. Nastavenie
potvrdte stla¢enim snimaca OK. Programator
sa prepne na pohotovostny rezim (standby).
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Spravne vykonanie nastavovania ¢asu po-
tvrdi zvukovy signal. Ked chcete aktualne
nastaveny ¢as zmenit, v aktivhom rezime

stlacte a podrzte snimac @ kym sa na
displeji nezobrazi symbol Q opat stlacte
snimaé (5, &islice zaénu blikat. Dalej postu-
pujte tak, ako v pripade nastavovania ¢asu
pri prvom spusteni zariadenia.

Intenzita jasu displeja

Intenzita jasu LED displeja je poCas dna
rézna. V noci, tzn. od 22:00 do 6:00, je in-
tenzita jasu nizSia ako cez den, tzn. do 6:00
do 22:00. Dodatocne, aj v pohotovostnom
rezime (standby) je intenzita jasu displeja
nizSia nez v aktivnom rezime.

Pohotovostny (StandBy) rezim

Alebo inak pohotovostny rezim. Prechodom
na pohotovostny rezim sa vynuluju vSetky
nastavenia funkcii, Casov, tepl6t, vybranych
programov. VSetky ohrievaCe su odpojené.
Displej je zhasnuty s vynimkou hodin. V
tomto rezime je na displeji aktivny iba sni-
mac¢ zapnut/vypnut . Snima¢ ma znize-
ny jas. Jas displeja je v porovnani s aktiv-
nym rezimom nizsi.

Ked teplota v komore presahuje +80 °C,
na displeji sa striedavo zobrazuje aktualna
hodnota teploty a aktualny Cas.

Ked je aktivna blokada snimacov, v pripade
stlaenia snimaca (pokus o zapnutie),
na displeji sa zobrazi napis LOC s normal-
nym jasom na
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5 sekind s & a \/ namiesto aktualneho
Casu / teploty.

Aktivovanie pohotovostného rezimu (Stan-
dBy):

v fubovolnej chvili stlatte a na 3 sekundy
podrzte snimac (funkcia VYPNUTIA rary
je dostupna aj vtedy, ked je aktivna bloka-
da snimacov), aktivovanie pohotovostného
rezimu sprevadza prislusny zvukovy signal;
po preruSeni el. napatia a po nastaveni ak-
tualneho &asu;

v pripade, ak prebieha cyklus pyrolyzy, ked
stlaCite a na 3 sekundy podrzite @b akti-
vuje sa rezim vychladzovania rdry, dvierka
sa odblokuju az vtedy, ked rura dostato¢ne
vychladne, a az nasledne sa aktivuje poho-
tovostny rezim.

Vypnutie pohotovostného rezimu:

stlate a na 3 sekundy podrzte snimac¢ @
, pohotovostny rezim sa vypne a aktivuje sa
aktivny rezim, €o sprevadza prislusny zvu-
kovy signal.

Aktivny rezim

V tomto rezime mézete vybrat pozadované
funkcie, programy, menit nastavenia. Aktiv-
ne su snimace funkcii, programov, ¢asu a
funkcie aktivované stlacenim 2 snimacov su-
Casne: detska zamka a nastavenia. Ostatné
snimace sa aktivuju pri meneni nastaveni ap.
Auto-off: V pripade, ak nevykonate Ziadnu
akciu (nestlacite ziadny aktivny snimac),
a nie je nastavena ziadna akcia (ako aj po
skonéeni vSetkych naprogramovanych akcii),
programator sa po 30 sekund od poslednej
¢innosti pouzivatela, alebo po skon&eni po-
slednej naprogramovanej funkcie, prepne na
pohotovostny (StandBy) rezim.

Displej v aktivnom rezime ma normalnu in-
tenzitu jasu. Na displeji sa zobrazuje aktualny
Cas. V pripade, ked je v komore rury viozena
termosonda, zobrazuje sa symbol termoson-
dy. Ked je aktivna detska zamka, zobrazuje
sa symbol blokady (symbol ©™).
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Detska zamka

Ked je aktivna detska zamka, nedaju sa
zmenit nastavenia rury, a tieZ je zablokovana
moznost spustenia rury.

Ked je spusteny aktivny rezim, sucasne
stlacte a na 3 sekundy podrZte snimace @
a -Q:, detska zamka sa zapne, a na displeji
sa zobrazi symbol ™. Ked chcete detsku
zamku vypnut, su€asne stla¢ a na 3 sekun-
dy podrzte tie isté snimace, symbol ©™ na
displeji zhasne.

Ked je blokada aktivna, nedaju sa zmenit
parametre, av8ak rura sa da stale vypnut.

Osvetlenie

Osvetlenie sa zapne vzdy pri kazdom otvo-
reni dvierok rdry. Dodato¢ne, ked je rura v
aktivnom rezime, vo vnutri komory rury je
zapnuté osvetlenie. Toto osvetlenie sa vy-
pina iba v pohotovostnom (StandBy) rezi-
me. Ak budu dvierka rury otvorené dlhSie,
osvetlenie sa automaticky vypne po cca 5
minutach.

Osvetlenie pri funkciach EKO, v sulade s
opisom funkcie pecenia.

Snimac 5 funguje nezavisle od ostatnych
funkcii, stlaCanie snimaca neovplyviuje
priebeh ostatnych funkcii a nastaveni. Sni-
maé¢ -O: nefunguje v pohotovostnom (stan-
dby) rezime.

Osvetlenie rary po stlaceni snimaca zasvieti
na 30 sekund. -O: .

Ked stladite a podrzite snimaé -O: po&as
aktivneho programu, osvetlenie sa zapne
na stalo, ked ho chcete vypnut, musite opat
stlacit a podrzat’ snimac -O:, alebo ked sa
skon¢i program pecenia (hotového progra-
mu).

Zasvietené osvetlenie mdZete vypnut v lu-
bovolnej chvili stlaéenim snimada -0
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Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator funguje nezavisle od
nastavenych funkcii a stavu programatora.
Motor chladiaceho ventilatora sa spusti au-
tomaticky, ked' je aktivna hociktora funkcia
pe€enia. Motor je spusteny dovtedy, kym
teplota v komore rury neklesne pod +100
°C. Ked teplota klesne pod tuto hodnotu,
chladiaci ventilator sa automaticky vypne.

Pri  pouzivani parnych a pyrolytickych
programov je chladenie dvojrychlostné a
funguje v sulade s opismi tychto programov.

Zohrievanie rury (Symbol termostatu)

Symbol || informuje, Ze sa zohrieva as-
pon jedna Spirala rdry. Tento symbol zhas-
ne, ked teplota v komore rury dosiahne
pozadovanu hodnotu. Potom sa bude zapi-
nat a vypinat podla potreby. Signalizuje to
udrziavanie nastavenej teploty. Ked po do-
siahnuti danej teploty zmenS$ite nastavenu

teplotu, symbol | ® | zasvieti az vtedy, ked
teplota v rure dosiahne novu nastavenu tep-
lotu (ked trochu vychladne).

Dvierka rury

Ked je rdra spustena, dvierka rdry musia byt
zatvorené. Ked sa dvierka otvoria, aktivha
funkcia sa automaticky prerusi. Ak budu
dvierka otvorené dlhSie nez 90 sekund,
zaznie zvukovy signal informujuci o potrebe
zatvorenia dvierok. Signal mbzete vypnut
stlacenim fubovolného snimaca alebo za-
tvorenim dvierok.

Otvorenie dvierok kratSie nez 5 minut
neovplyviiuje aktivny program ani jeho pa-
rametre. AvSak po uplynuti tohto ¢asu sa
rura z bezpecnostnych dévodov prepne na
pohotovostny rezim (su¢asne sa vymazu
vSetky nastavenia).
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Obmedzenie ¢asu prevadzky

Ked je rura spustena na fubovolnej funkcii
pecenia Specificky dlho, programator z bez-
pecnostnych dévodov ruru vypne po uplynuti
zadaného Casu, tak ako to predstavuje nasle-
dujuci priklad. Po skonéeni funkcie pecenia,
rdra sa prepne na pohotovostny rezim.
Priklad. Ked je teplota v komore rury +200 °C,
potom elektrické prvky zariadenia sa vypnu
po cca 3 hodinach prace rury. Pri teplote +100
°C po cca 10 hodinach.

Je to ochrana rury proti prehriatiu.

Minutovnik

Minutovnik mézete nastavit v aktivnom rezi-
me. Ked kratko stlacite snimac @ , zobrazi

sa symbol Q a hodnota aktualne odpocita-
vaného casu.

Ked stlacite a podrzite snimac @ zacne
blikat' symbol Q a otvoria sa nastavenia
minutovnika.

Vtedy stlacanim snimacov /\ a \v modzete
nastavit hodnotu odpocitavaného ¢asu, a
stlacenim snimaca OK potvrdte nastavenie.
Ked sucasne stlacite /\ a \, nastavenia
minutovnika sa vynuluju.

V aktivnhom rezime, ak je minutovnik aktiv-
ny (odpocitava sa €as), na displeji zasvieti
symbol Q

Maximalne nastavenie minutovnika je 120
minut.

Mindtovnik nevypina aktivnu funkciu rury.
Ked' uplynie nastaveny €as, zaznie zvukovy
signal, ktory mdzete vypnut stlacenim fubo-
volného snimaca.
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Zapinanie funkcii pe€enia

V aktivhom reZime stlacte snimac so symbo-
lom funkcie pecenia, ktory je na lavej strane
displeja. V tomto reZzime je symbol vybraného
programu podsvieteny na 100 %, a podsvie-
tenie ostatnych symbolov je znizené na 50
%. Symboly na pravej strane, ktoré nie su
dostupné pre danu funkciu pecenia, nie su
podsvietené a ich snimace nie su aktivne.
Ked vyberiete funkciu, programator automa-
ticky prejde na nastavenia teploty. Zobrazuje
sa hodnota teploty a symbol °C zobrazené s
plnym jasom. Prva teplota, ktora sa zobra-
zuje, je predvolena teplota danej funkcie.
Teplotu mdzete zmenit' stlacanim snimacov
/\ a\/, v krokoch po 5 °C, mierka prebieha
dookola. Minimalna, maximalna a predvolena
hodnota su nastavené individualne pre kazdu
funkciu. Okrem &iselnych hodnét, dostupny je
tieZz symbol --- , €o oznacuje vypnuté Spiraly.
Vybranu teplotu potvrdte stlaenim snimaca
OK.

Jas zobrazovanej teploty sa zmeni na uro-
vefl normalnej prace, na displeji sa zobrazi
aktualny ¢as, a nasledne rura spusti vybranu
funkciu a teplotu.
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Funkcie pecenia a dodato¢né funkcie

Realizacia Teplota [°C]
NEIEIERE I ,
§1518l5 8%
Funkcie ohrevu
Konvencionaina V| v 30 | 280 200
S Cesto N V| v | 30| 280 180
Teplovzdu$né pedenie N v N | 30 | 280 180
) Gril VW 30 | 280 250
Super gril IR 30 | 280 250
T Turbo gril VIV v |30 | 280 200
[ Pizza N N V| N | 30| 280 220
[l Zapekanie \ \ 30 | 240 200
Rozmrazovanie N v - - -
Dalsie funkcie
) Teplota podta opisu v prirucke
ECO ECO pecenie podla opisu v prirucke 30 280 200
C=) Osvetlenie N - - -
2l Rychle zohriatie VN v |30 | 280 -

Hotové programy

podla opisu v priruc¢ke

qp

Parné programy*

podla opisu v priru¢ke

* dostupné podla daného modelu

Nahlad a uprava nastaveni pri spustenej rure
Ked chcete po¢as pecenia skontrolovat teplotu v komore rury, kratko stlate snimac 8

. Dal3im stlaenim snimaca § skontrolujete zadanu teplotu. Ked snimag stlalite eSte raz,
zobrazi sa aktualny ¢as.
Ked je rura spustena a chcete zmenit nastavenu teplotu, stlacte a podrzte snimac 8, na

displeji sa zobrazi aktualne nastavena teplota, mozete ju upravit stla€anim snimacov /\ a
/. Novu teplotu potvrdte stlacenim snimaca OK. Kym nepotvrdite nové nastavenie, pou-

Ziva sa pOvodne nastavena teplota.
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Nastavené Casy mbézete zobrazit analogic-
ky, ako sa zobrazuju teploty. Ked je rura
spustena a chcete skontrolovat nastaveny
Cas, kratko stlacte snimac é zobrazi sa
&as minutovnika. Dal$im stlaenim snimada
é skontrolujete trvanie prace. Ked opat
stlaCite snimac, zobrazi sa ¢as skoncenia
prace. Ked snimac stlacite este raz, zobrazi
sa aktualny cas.

Ked je rura spustena a chcete zmenit nasta-

veny Cas, stlaCte a podrzte snimac @ na
displeji sa zobrazi aktualne nastaveny c&as,
mézete ju upravit stld€anim snimacov /\ a
. Nové nastavenie potvrdte stlatenim sni-
maca OK. Kym nepotvrdite nové nastavenie,
pouziva sa pévodne nastavena teplota.
Ked je rdra spustena a chcete zmenit funkciu
(program), stlacte snimac s inym programom
pecenia nez aktualneho. Snimac¢ nového
vybraného programu zacne blikat, a podsvie-
tenie aktualne spusteného programu sa ne-
zmeni. Stla¢enim snimaca .OK potvrdte vyber
nového programu. Snimac¢ nového programu
prestane blikat a zacne stale svietit, a snimacé
predchadzajuceho programu zhasne. Ak
vyber programu nepotvrdite, programator sa
vrati naspat na predchadzajuci stav (aktualny
program).

Pri zmene programu, ked uz prebieha proces,
nastavenie teploty zostdva na naposledy
nastavenej hodnote.

Skoncéenie spustenej funkcie

Ked chcete spustenu funkciu vypnut, stlacte
a podrzte snimac (| ). Funkcie su predvolene
spustené neobmedzene dlho, avSak rura sa
méze samocinne vypnut iba vtedy, ked je
aktivna funkcia trvania prace alebo funkcia
oneskoreného Startu prace rary. Vynimkou je
jedine funkcia pyrolytického Cistenia.

Trvanie prace (automatické vypinanie)
Nastavenie trvania prace rdry znamena

automatické vypnutie rdry po uplynuti na-
staveného ¢asu od momentu aktivacie tohto
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rezimu. Trvanie prace rury mdze byt nasta-
vené v rozsahu od 1 minuty do 10 hodin.
Ked chcete aktivovat trvanie prace rury, ked
je rura spustena s urcitou funkciou, stlacte a

podrzte snimac @ na displeji za¢ne blikat
symbol minutovnika (. Stlagte snimag @

dal3i raz, na displeji sa zobrazi symbol =
, teraz mbzete nastavit' trvanie prace rary
stla¢anim snimaca ~\, a potom nastavenie
potvrdte stlacenim snimaca .OK.
Nastavenie trvania prace mézete upravit
stlacanim snimaca ~\ a \". Novu hodnotu
potvrdte stlacenim snimaca OK.

Méozete vypnut nastavené trvanie prace rury,
ked stlacanim snimaca " nastavite hodnotu
0:00 a potvrdite stlacenim snimaca OK.

Vypnutie rury prerusuje aktivnu funkciu rary.
Ked uplynie nastavené trvanie prace, zaznie
zvukovy signal, ktory mézete vypnut stlace-
nim fubovolného snimaca, okrem snimaca
@. Ked sa vypne zvukovy signal, vymazu
sa nastavenia funkcii, tepl6t a osvetlenie sa

zapne na 30 sekund. Symbol |9| zhasne.
Rura sa po dalSich 60 sekundach prepne na
pohotovostny rezim.

Pozor: Ak na zruSenie zvukového signa-

lu pouzijete snimac @ programator sa
automaticky prepne na rezim Upravy €asu
oneskoreného spustenia prace rury.

Oneskoreny Start prace (automatické
spustenie a vypnutie)

Za oneskorené spustenie rury sa povazuje
automatické zapnutie rdry po uplynuti na-
staveného ¢asu, a nasledné automatické
vypnutie rury po uplynuti nastaveného ¢asu
prace. Oneskorenie spustenia rury méze byt
nastavené v rozsahu od 1 minaty do 10 hodin,
a trvanie prace v rozsahu do 10 hodin. Ked
chcete aktivovat oneskoreny Start prace rury,
najprv aktivujte trvanie prace rary.
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Na displeji sa zobrazi symbol |9| Nasledne opat stla¢ a podrzte snimac @ na displeji zatne

blikat' symbol minutovnika [) Dvakrat stlacte snimac @ na displeji za¢ne blikat symbol -]
, teraz mézZete nastavit’ presnu hodinu spustenia (Startu prace) rury stla¢anim snimaca /\
nasledne potvrdte stlacenim snimaca OK.

Ked potvrdite ¢as spustenia, symboly |9| a -] zasvietia na stalo, a na displeji sa opat
zobrazuje aktualny ¢as.

Cas spustenia riry moéZete upravit snimaémi .\ a \/. Nov( hodnotu potvrdte stladenim
snimaca OK.

tvrdite snimac¢om OK.,

Ked sa rura automaticky spusti, zhasne symbol =l .
Ked uplynie nastaveny €as trvania prace, zaznie zvukovy signal, ktory mézete vypnut stlace-
nim fubovolného snimaca. Ked sa vypne zvukovy signal, vymazu sa nastavenia funkcii, teplot

a osvetlenie sa zapne na 30 sekund. Symbol |9| zhasne. Rura sa po dalSich 60 sekundach
prepne na pohotovostny rezim.

Hotové programy

Su to prednastavené programy s urcitymi nastaveniami funkcii, tepl6t, ako aj ¢asu pecenia,
najvhodnejsie (odporuc¢ané) pre dany typ jedla.

Ked je spusteny aktivny rezim, stlatte snimac Df] otvori sa menu vyberu hotového
programu — na displeji sa zobrazi program oznaceny ako P01. Stla¢anim snimacov /\ a

\“vyberte program, podla nasledujucej tabulky. Nasledne vyber potvrdte stlacenim sni-
maca OK, rara sa spusti.

Rychle | Funkcia

Program Opis Prvky rary Teplota zohriatie | pecenia
Méaso e

RN Teplovzdusné pecenie — ° m
P01 (hOVang;(‘gb{;”i‘ﬂg)ac'”a' aroven zdola 2 - 120 minat | 180 °C )
Celé kura Gril + ventilator — uroven zdola o ==
P02 (cca 1,5 kg) 2 — 85 mindt 190 °C 4
Cela kacka Gril + ventilator — droven zdola o ==
P03 (cca 2 Kg) 2~ 120 minat 180°C S
Gril + ventilator — Groven zdola o ==
P04 Hus (cca 3 kg) 1 — 130 minat 170 °C Py
Gril + ventilator — droven zdola o ==
P05 Morka (cca 2,5 kg) 1 — 155 minat 170 °C X

Hvdina Horna $pirala + dolna Spirala — i
P06 (krl'dlay stehna) uroveni zdola 2 180 °C ANO

’ 60 minut, rychle zohriatie
Horna Spirdla + dolna Spirala i
— uroven zdola 1 — 10 minat, | 230 °C ANO

rychle zohriatie

Lasagne, koreninova ze- | Horna Spirala + dolna Spirala i
P08 lenina, hotové mrazené | — droven zdola 2 — 30 minut, | 230 °C ANO
jedla rychle zohriatie

Pizza, pita, tortila,
Po7 hrianky
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Horna $pirala + dolna $pirala )
P09 Focaccia — troven zdola 2 — 15 mindt, | 220°C | ANO
rychle zohriatie
Zapekanka so zeleninou Cx S
= Horna Spirala + dolna Spirala — i
P10 amasom drover zdola 2 25 mindt | 180°C | ANO
rychle zohriatie
Horna $pirala + dolna $pirala
P11 Pigkotové cesto — troven zdola 2 — 45 mindt, | 160 °C
vyhriata rdra
P12 | Mafiny, masiové zemle | ToPlovzdusne pefenie = = | 460 oc
Kasa, ovsené vlocky, Teplovzdu$né pecenie — o n
P13 obilné susienky aroven zdola 3 — 15 minat | 180°C
Horna $pirala + dolna Spirala — i
P14 Ovocny kolag drover zdola 2 —60 mindt | 180 °C | ANO
rychle zohriatie
. Horna $pirala + dolna Spirala — °
P15 Chlieb urovern zdola 2 — 60 minut 210°C
: Horna Spirala + dolna Spirala — o
P16 Kysnutie cesta droven zdola 2 — 20 minat | S0 ©
- Teplovzdusné pecenie — o n
P17 Susenie uroven zdola 2 — 3, 4, 5 hodin 50°C
Horna Spirala + dolna Spirala -— i
P18 Hranol&eky uroved zdola 2 — 20 mindt | 220°C | ANO
rychle zohriatie
Hotoveé jedla Teplovzdu$né pecenie — )
P19 (vege, pecenie masa, uroven zdola 2 — 10 minut 230 °C ANO ]
ryba, falafel, burgery) rychle zohriatie

Kazdy prednastaveny program mézete lubo-
volne upravit, tzn. mézete zmenit teplotu ale-
bo zmenit trvanie pecenia. V takom pripade
postupujte podla prislusnych bodov priru¢ky
(,Nahlad a uprava nastaveni pri spustene;j
rure“ a ,Automatické vypinanie a zapinanie
rury“). Ked zmenite parametre prednasta-
veného programu, tieto zmeny sa nedaju
ulozit, su aktivne jednorazovo, parametre
prednastaveného programu budu pri opa-
tovnom spusteni také isté, tzn. predvolené.

Prednastavené programy s rychlym zo-
hriatim

Vybrané programy sa vyznacuju tym, Ze sa
rdra pred pouzitim musi najprv zohriat na
urcitu teplotu. Vo vysSie uvedenej tabulke
su prislusne oznacené. Ked vyberiete je-
den z hotovych programov s predhriati, po
potvrdeni programu stla¢enim snimaca OK
, ha displeji sa zobrazi aktualna teplota ko-
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mory rury. Ked rura dosiahne pozadovanu
teplotu, zaznie zvukovy signal, ktory sa vypne
automaticky po otvoreni dvierok. Vlozte do
rury jedlo a zatvorte dvierka, automaticky sa
spusti riadny program pecenia.

Pozor: Neodporu¢ame, aby ste poCas pre-
biehajuceho rychleho zohrievania rury upra-
vovali prednastaveny program, vykonanim
takej zmeny sa zru$i prednastaveny program,
ako aj aktualne nastavené parametre funkcie,
Casu a teploty.
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Skonéenie prednastaveného programu

Program sa vypina rovnako, ako v pripade
automatického vypnutia rury. Pri vypnuti
Standardne zaznie zvukovy signal.

Funkcia EKO

Vyber programu EKO signalizuje podsvie-
tenie symbolu EKO. Ked je spustena praca
EKO, osvetlenie je predvolene vypnuté, ked
stlacite snimac -O-, osvetlenie sa zapne na
10 sekund. Osvetlenie sa neda nastalo vyp-
nut.

Rychle zohriatie rary

Ked chcete ruru rychlo vyhriat, mozete spustit
funkciu Rychle vyhriatie. V aktivnom rezime

stlaéte snimaé &§. Ked je funkcia aktivna,
su podsvietené snimace funkcie Spiraly a
snimac ﬁ@. Rura je spustena s maximalnym
moznym vykonom.Funkcia je dostupna so
v8etkymi funkciami_pecenia, okrem funkcie
Rozmrazovanie a Cistenie — ked' su spus-
tené tieto funkcie a stlaCite snimac, zaznie
zvukovy signal.

Po dosiahnuti zadanej teploty zaznie zvuko-
vy signal. Rura sa prepne naspéat na vybranu
funkciu alebo na rezim udrziavania teploty.
Funkciu rychleho vyhriatia mézete v lubo-
volnej chvili deaktivovat stlacenim snimaca

2]

Funkcia Soft Steam

Rura ma funkciu Soft Steam (snimac¢ ).
Na zacCiatku pecenia sa vytvara para, ktora
pozitivne ovplyviiuje pripravu niektorych je-
dal v rure. Na dne komory rury je priehlbina,
do ktorej eSte pred zohriatim rudry, viejte 150
ml Cistej studenej vody (nepridavajte do nej
Ziadne koreniny). V aktivnom rezime stlacte
snimac funkcie Soft Steam. Po cca 5 mi-
nutach, ked sa rura Ciasto€ne vyhreje, vliozte
jedlo a zatvorte dvierka.
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Pozor: Po skonceni pelenie odstrarte z
priehlbiny zvySok vody. Ked rura vychladne,
vodu poutierajte makkou handri¢kou.
Predtym, neZ odstranite vodu, uistite sa, €i
je rura dostato¢ne vychladnuta.

Vzhladom na pritomnost pary v komore sa
na vnutornej strane dvierok a na stenach
komory rury méze kondenzovat para. Vzdy
po skoné&eni prace poutierajte vSetku vodu.



PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Tabulky s prikladmi nastaveni rary

Pecenie kolacov

Funkcia

pecenia Teplota [°C] Cas [min.]

Typ jedla PrisluSenstvo Uroveri

Piskétové  Okruhla tortova forma, 4 5
cesto ¢ierna, kladena na rost

[

170 — 200" 38 —50?

.y Okruhla alebo obdlz-
Kysnutd ba-  nikova babovkova = 4.,
bovka forma, Cierna, kladena
na rost

160 — 170" 25 -40?

[

L Okruhla alebo obdlz-
Kysnuta ba-  “nikova babovkova 3
bovka forma, Cierna, kladena
na rost

©

150 — 160 25-40

Okruhla alebo Stvor-
Babovka bez cova forma na kolace, 4 5
tuku potiahnuta nacierno,
kladena na rost

Kolace vo formach

170-180" 38 - 452

Okruhla alebo $tvor-
Jablkovy kola¢ cova forma na kolace, 1-2
Cierna, kladena na rost

190-200" 50 - 652

Papierova forma cca
@ 48 mm, kladena na 3
plech

155-160" 37 - 452

NN

Papierova forma cca
8 mm, kladena na 3

Malé kolage — plech

-]

150-160" 34 - 382

8 Papierova forma cca
mufiny @ 48 mm, kladena na 3
plech

©

150-160" 34 - 382

Papierova forma cca

mm
2-Plech alebo pekac 2+4
4-Plech

150-160" 34 - 402

©

Plech 2 150-160" 30 - 40?

Kola¢ na plechu

Plech 2 150-170" 25-35%

Krehké cesto

Plech 2 150-170" 25-35%

2-Plech alebo pekaé 5 , 4

4-Plech 160-175" 25-35%

@ @ b0

" Zohrievajte prazdnu ruru cca 5 minut, nepouZivajte funkciu rychleho zohrievania.

2 Uvedené trvania platia, ak nie je uvedené inak, pre nezohriatu raru.

Dolezité!

Parametre uvedené v tabulke su orientacné a mozete ich upravit podla viastnych skisenos-
ti a kucharskeho kumstu.
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*  Snazte sa pouzivat plechy dodané spolu s vasim zariadenim.

»  Ked pouzivate vlastné plechy a formy, umiestriujte ich na roste. Odporu¢ame, aby ste
pouzivali Cierne plechy, najlepSie vedu teplo a skracuju pec€enie.

»  Neodporu¢ame, aby ste pouzivali plechy a formy so svetlym a lesklym povrchom, ke-
dZe to mdze viest k nedopeceniu spodku kolaca (v pripade pouzivania funkcie dolna
$pirala + horna $pirala).

»  Ked sa pouziva teplovzdu$ny obeh, riru nemusite vopred zohrievat. V pripade ostat-
nych funkcii, vopred zohrejte rdru na pozadovanu teplotu eSte pred vlozenim jedla do
rury (kontrolka musi zhasnut).

*  Predtym, ako vyberiete kolac¢ z rary, skontrolujte kvalitu vypecenia drevenou $pajdlou
(ked je kolac¢ upeceny spravne, po pichnuti do kola¢a musi zostat sucha a Cista).

*  Po upeceni nechajte kola¢ v zohriatej rare cca 5 minut.

* Ked sa pouziva teplovzdusny obeh, teplota pecenia je spravidla nizsia o 20 az 30 °C,
v porovnani s pe€enim s pouzitim konvencnej funkcie (horna Spirala + dolna Spirala).

. Parametre tykajuce sa nastaveni pecenia, ktoré su uvedené v tabulke, su iba orientac-
né a mdzete ich lubovolne upravit podla vlastnych skidsenosti a kucharskeho kumstu.

Ak sa informacie uvedené v kucharskych knihach &i receptoch vyrazne lidia od tych, ktoré

su uvedené v pouzivatelskej priruc¢ke, odporu¢ame, aby ste postupovali v prvom rade podlia
tejto prirucky.
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Pecenie masa a zeleniny

Typ jedla Prislugenstvo Uroven E:Q:f::: Teplota [°C] Cas [min.]
Hovadzina ~ ROSLE Flech (nazbleranie  2- o8t 1~ O 225-250 120 - 150
Hovadzina ROétsTeﬁé?ﬁEe na tﬁﬁ’(‘j)ra”‘e 2 ‘é%ééd 1= 160-180 120 — 160
Hovadzina  ROStE Flech (na zbieranie  2- 10811~ T 180-190 100 - 150
Bravéovina ROétthreFk)L?SEe na tfﬁ’(‘j)ra”‘e 2 _r;f)eéctr{ 1= O 160-230 90— 150
Bravéovina R°§ts’t'e';§gge na éﬁ’jﬁ)ra”ie 2 ‘gffgr{ 1- 160-190 90 — 150
Bravdovina KOS E et (b eranie 2t 1~ T 180-190 100 — 150

arta  RozPlechnagigane 2-30/1- [ is0a30 7090
cnta RS Plech razbienie  2-nf it [ qe0-100  45-60
nta  Rost Plachna zieranie 23,0811 75190 s0-70
R ROPleaane 2-3081- ) @ e0-7
Ryba  Rost+nadoba s pokrievkou 2~ foStnadoba (7] 210-220  45-60
Ryba  Rosly Plech (na sieranie 23 ogt 1 - 160180 45-60
Zelenina Pekac 2 O 190-210  40-50
Zelenina Pekac 3 e 170 - 190 40 -50

Uvedeny Cas plati, ak nie je uvedené inak pre nevyhriatu ruru.

Dolezité!

Parametre uvedené v tabulke su orientacné a mdzete ich upravit podla viastnych skusenos-
ti a kucharskeho kumstu.
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*  Odporu¢ame, aby ste v rure piekli porcie masa s hmotnostou nad 1 kg, a mensie porcie
na varnej doske.

»  Odporucame, aby ste na pec€enie pouzivali Ziaruvzdorné nadoby, aj rucky tychto nadob
musia byt odolné voci pésobeniu vysokej teploty.

+  Ked peciete na roste, odporuc¢ame, aby ste pod roStom umiestnili plech. Tuk z pripravo-
vaného jedla nebude kvapkat priamo na dno, ale na plech.

»  Aby bolo pe€ené maso StavnatejSie, do viozeného plechu na kvapky tuku pridajte ne-
velké mnozstvo vody. Vdaka tomu pripravované jedlo nevyschne.

Aspon raz, priblizne v polovici pe€enia, odpori¢ame, aby ste maso prevratili na druhu stra-
nu. Maso pocas pecenia pravidelne polievajte vznikajucim vypekom alebo vopred posole-
nou horucou vodou. Maso nepolievajte studenou vodou.

Pizza
Typ jedla .
Prislugenstvo Uroveri Funkcia Teplota [°C] Cas [min.]
. pedenia
Pizza
Cerstva Plech 23 200-230"  15-25
Cerstva, tenke Plech 2-3 200-230"  15-20
cesto
Mrazena, tenké « : D 2 2
o Rost 23
Mrazena,

Rost 23 2 2

hrubé cesto

" Zohrejte prazdnu rdru

2 Dodrziavajte pokyny uvedené na obale

Dolezité!

Parametre uvedené v tabulke su orientacné a mozete ich upravit podla viastnych skdsenos-
ti a kucharskeho kumstu.
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Grilovanie
Typ jedla Prislugenstvo Urovefi sl Teplota [°C] Cas [min.]
pedenia
Zapekanky z <
bieloho pe():/iva Rost 4 220" 3-7
Zapekanky z Rost 4 220" 3.7

bieleho peciva

Rost + Plech (na zbieranie 2 -3 rost/1 -

SINENE

Kurca 180 -190 70-90

stekajuceho tuku) plech
Rost + Plech (na zbieranie 2 -3 rost/1 - =
Ryba stekajuceho tuku) plech A 190 60-70
Zelenina Pekac 3 170-190 40 -50

" Zohrejte prazdnu riru tak, Ze ju zapnete na 8 minut, nepouzivajte funkciu rychleho zohrievania

Dolezité!
Parametre uvedené v tabulke su orientacné a mozete ich upravit podla viastnych skisenos-
ti a kucharskeho kumstu.

Funkcia ohrevu termoobeh ECO

*  pri pouzivani funkcie ohrevu termoobeh EKO sa spusta optimalny spésobom pecenia,
ktorého cielom je Uspora energie po€as pripravovania jedal. Trvanie peCenia sa neda
skratit’ pouzitim vy$3ej teploty. Tiez neodporu¢ame, aby ste ruru pred peenim zohrie-
vali. Po¢as pecenia nemente nastavenie teploty ani neotvarajte dvierka rary.

Odporuc¢ané parametre pri pouziti funkcie termoobeh ECO

Typ jedla Funkcia rary Teplota [°C] Uroveni Cas [min.]
Piskétové cesto @ 180 - 200 2-3 50-70
Kysnuta babovka 180 - 200 2 50-70
Ryba 190 - 210 2 45 -60
Hovadzina 200 - 220 3 90-120
Bravcovina 200 - 220 2 90 - 160
Kur¢a 180 - 200 2 80 - 100
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Tabulky s testovymi jedlami

Tabufky s testovymi jedlami podla normy EN 60350-1

Pecenie kolacov

q S . v Funkcia s * "
Typ jedla Prislusenstvo Uroven pecenia Teplota [°C] Cas [min.]
Plech 3 O 1551 28-32
Plech 3 A 155" 23-26
Male kolace Plech 3 150" 26-30
Plech 2 ZI:I:ch
: 1) -
. alebo pekac 150 27-30
Pekacé
4 - plech
Plech 3 O 150-160" 30-40
Plech 3 150-170" 25-35
Krehké cesto
(pasiky) Plech 3 150-170" 25-35
Plech ) ?Ffl:ch
175" .
- alebo pekac 160-175 25-35
Pekacé
4 - plech
Rost + forma,
Babovka bez potiahnuta "
tuku nadierno, @26 2 170-180 38-46
cm_
2
Rost + formy na roste
dve formy, umiestnite
Jablkovy kola¢ potiahnuté diagonalne, [:| 180-200" 50-65

nacierno, @20
cm_

pravy zadny
a lavy predny
roh

" Zohrievajte prazdnu ruru cca 5 minut, nepouzivajte funkciu rychleho zohrievania.



PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Grilovanie
Typ jedla PrisluSenstvo Uroveni Funkcia pe¢enia  Teplota [°C] Cas [min.]
Zapekanky z N = 1 )
bieleho peciva Rost 4 . 220 3-7
Rost + plech
Hovéadzie (na zbieranie 4 —rost 220" 1 strana 13-18
burgery stekajuceho 3 —plech 2 strana 10-15
tuku)

1)

Zohrejte prazdnu ruru tak, Ze ju zapnete na 8 minudt, nepouzivajte funkciu rychleho zohrievania.

Pecenie
Typ jedla Prislusenstvo Uroveti Funkcia pe¢enia  Teplota [°C] Cas [min.]
Rost + plech
i (na zbieranie 2 — rost = ) ’
Celékura (o) oiaceno 1 plech 180-190 70-90
tuku)
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CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na Zivotnost a bezporuchovu prevadzku Va-
Sho sporaka maju zasadny vplyv udrzovanie
sporaka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez zacnete sporak Cistit, je potreb-
né ho vypnut’; ovladacie koliesko musi byt
nastavené do polohy ,,e “/,0“. Cistenie
je potrebné vykonavat’ az po vychladnuti
sporaka.
Rura na pecenie

e Ruru je potrebné Cistit po kazdom pouziti.
Pocas Cistenia rury zapnite osvetlenie,

dosiahnete tak lepSiu viditelnost' v pra-
covnom priestore.

Komoru rury na pecenie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umy-
vanie riadu.

Cistenie parou - Steam Clean:

-do misky vloZenej do rury na prvu Uroven
zdola nalejte 0,25 | vody (1 pohar),
-uzavrite dvierka rury,

-ovladacie koliesko regulatoru teploty
nastavte na poziciu 50°C, a ovladacie
koliesko funkcie na poziciu dolny ohrev

L

-nahrievajte komoru rury cca 30 minut,
-po zakonc&eniu procesu Cistenia otvorte
dvierka rary, vnutro komory vytrite hubkou
alebo utierkou a nasledovne umyte teplou
vodou s dodatkom pripravku na mytie
riadu.

® Po umyti komory rdry na pecenie je po-
trebné vytriet ju do sucha.

Pozor!

A Na Cistenie a udrzbu sklenenych
Celnych stran nepouZzivajte Cistiace

prostriedky obsahujuce brusne latky.
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Cistenie vodného kameiia usadeného na

dne komory po pouzivani funkcie Soft

Steam:

do prelisovania na dne komory vlejte cca

250 ml 6 % octu bez korenin a byliniek,

* ocot nechajte pdsobit pri izbovej teplote
cca 30 minut, aby rozpustil usadeninu z
vodného kamena,

* prelisovanie vycistite teplou vodou a
makkou handri¢kou.

Pozor: Odporucame, aby ste Cistenie vy-
konavali kazdych 5 az 10 cyklov s pouzitim
funkcie Soft Steam.



CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vymena halogénovej ziarovky osvetlenia
peciacej rury

Aby ste neutrpeli uraz elektrickym pru-
dom, pred vymenou halogénovej ziarov-
ky sa presvedcte, Ci je zariadenie vypnu-

to.

VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,e“/,0“ a vypnite napajanie,
Vyskrutkujte a umyte tienidlo lampicky a
vytrite ho dékladne do sucha.

Vyjmete halogénovu ziarovku s pouzitim
handri¢ky alebo papiera, v pripade po-
treby ju vymenite za novu G9

-napatie 230V

-vykon 25W

Halogénovu Zziarovku vlozte presne do
objimky.

Naskrutkujte tienidlo lampicky.

l !

Osvetlenie peciacej rary

Pozor! Nalezi venovat’ pozornost’ tomu,
aby sa ziarovky bezprostredne nedo-
tykat’ prstami.
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Kuchyne oznacené pismenom K v type
boli vybavené vliozkami pokrytymi Spe-
cialnym samocistiacim emailom. Tento
email spésobuje, ze zaspinenie tukom
alebo zvySkami pokrmov mézu byt au-
tomaticky odstranené pod podmienkou,
ze tieto nie su zaschnuté alebo pripa-
lené (zvySky jedal a tukov je nutné €o
najrychlejSie oddelit, pokial eSte nie su
zaschnuté a pripecené, vtedy sa vyhnete
dlhému samocdisteniu rury). Pre vykonanie
samodistenia rdry ju zapnite na 1 hodinu
nastavujuc teplotu 250 °C. Pokial su
zvysky pokrmov malé, je mozné proces
skratit.

Délezité!

Pretoze je samocistiaci proces spoje-
ny so spotrebou energie, skontrolujte
preto pred kazdym samocistenim stu-
pen zaspinenia. Po zisteni znizenia
samodistiacich vlastnosti vloziek, je
mozné je vymenit na nové. Vlozky
je mozné zakupit' v servise alebo v
obchode. V pripade zvolenia tradicnej
metody Cistenia si musite uvedomit,
Ze samodistiaci email je nachylny na
stieranie a k Cisteniu nepouzivajte
zieravé Cistiace pripravky ani tvrdé
handry.




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Rury na pecenie oznalené pismenom
D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi
drétenymi vodiacimi listami (mriezkami)
vlozZiek (vkladacich rostov) rury. Na ich
vybratie pri umyvani treba potiahnut za
zaves, ktory sa nachadza vpredu, potom
odklonit’ vodiacu listu a vybrat zo zadné-
ho zavesu.

\!

oo

® Sporaky oznaené pismenami Dp maju

nehrdzavejuce vysuvané vodiace liSty
vloziek pripevnené k drétenym vodiacim
listdm. Vodiace listy vyberajte a myte spo-
lu s drétenymi listami. Pred umiestenim
na nich pekacov je vysurite (ak je peciaca
rura zohriata, vodiace liSty vysurite za-
chycujuc zadnu hranu pekacov o zarazky
nachadzajuce sa v prednej Casti list) a
potom zasurite spolu s pekacom.

Pozor!
Teleskopické vodiace listy nenalezi
umyvat v umyvackach riadu.

Vyberanie teleskopickych vodiacich [ist

L

7

¢, [0

Zakladanie teleskopickych vodiacich list

=

\

’

P~

66




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vyt'ahovanie dvierok

Na dosiahnutie lepSieho pristupu ku komore
rary a jednoduchsieho Cistenia je mozné vy-
tiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné
otvorit dvierka, odklonit zaistujuci prvok
umiestneny v pante smerom nahor (obr.A).
Dvierka zlahka privrite, naddvihnite a vy-
tiahnite smerom dopredu. Pri namontovani
dvierok postupujte opaénym spdsobom. Pri
nasadzovani treba dat’ pozor, aby bol vyrez
na pante spravne osadeny na vystupku dr-
Ziaka panta. Po nasadeni dvierok na sporak
je potrebné na doraz sklopit’ zaistujuci prvok
a pozorne ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
mobze sposobit posSkodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

A

Odklopenie zaistenia pantov
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Vyberanie vnutorného skla
1. Zamky ohnite pomocou plochého skrut-
kovaca a vyberte hornu listu dvierok.
(obr. B, C).

B




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Vnutorné sklo vytiahnite z uchytiek (v
dolnej Casti dvierok). (obr. D).

Vyberte prostredné sklo.

Umyte sklo teplou vodou s malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte
uvedené ukony v opac¢nom poradi. Hladka
Cast skla by sa mala nachadzat v hornej
Casti.

Pozor! Nevtlacujte hornu listu sucasne
do oboch stran dvierok. Pre spravne osa-
denie hornej liSty dvierok, najskor prilozte
favy koniec liSty do dvierok, a pravy koniec
vtlaCte do pocuvatelného ,kliknutia”. Potom
pritlacte listu z lavej strany do poCuvatelné-
ho ,kliknutia”.

3.

Vlyberanie vnutorného skla
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Periodické revizie

Popri &innostiach, ktorych ulohou je
priebezné udrzovanie sporaka v Cistote,
je potrebné:

vykonavat periodické kontroly funk¢-
nosti ovladacich prvkov a pracovnych
systémov sporaka. Po skon&eni zarué-
nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je
potrebné poverit firmu servisnej obsluhy
vykonanim technickej revizie sporaka,

odstranit’ zistené prevadzkové chyby,

vykonat' periodicku udrzbu pracovnych
systémov sporaka

AN

Pozor!

Vsetky opravy a regulacéné ukony
by mali byt vykonavané prislusnou
firmou servisnej obsluhy alebo in-
Stalatérom, ktory vlastni prislusné
opravnenia.



POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej havarijnej situacii vykonajte nasledujuce:
Vypnite pracovné moduly rury

Odpojte od el. napétia

Niektoré drobné poruchy mézete odstranit samostatne, postupujuc podla pokynov,
ktoré su uvedené v nasledujucej tabulke, eSte predtym, nez sa obratite na zakaznicke
centrum alebo servis, skontrolujte jednotlivé body v tabufke.

Problém

Pri¢ina

Cinnost’

1. Spotrebi¢ nefunguje

vyluka dodavky elektrického
pradu

skontrolujte poistku do-
macej inStalacie, spalenu
vymente

2. Nefunguje osvetlenie rury

uvolnena alebo poskodena
Ziarovka

vymeiite spalenu Ziarovku
(pozrite kapitolu: Cistenie
a udrzba)

3. Na displeji programatora
sa cyklicky zobrazuje ¢as
,0.00”

zariadenie bolo odpojené
od el. napatia alebo doslo k
do¢asnému preruseniu el.
napatia

nastavte aktualny €as (po-
zrite kapitolu: Pouzivanie
programatora)

4. Ked je spustené teplo-
vzdusné pecenie, ventilator
nefunguje

Nebezpecenstvo prehriatia Okamzite odpojte riru od el.
napatia (poistkou/istiCom). Zavolajte najblizSie servisné

stredisko.

5. Na displeji sa zobrazuje
chyba E1

chyba snimaca termosondy

raru mozete pouzivat bez
termosondy

6. Na displeji sa zobrazuje
chyba EO

chyba snimac¢a komory

odpojte ruru od el. napatia
(poistkoul/istiCom), obratte
sa na najblizsi servis

Ak sa problém nepodarilo vyriesit, zariadenie odpojte od el. napatia a poruchu nahlaste
servisu. Pozor! VSetky opravy mozu byt vykonavané len kvalifikovanymi pracovnikmi
servisu.
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 220-240V ~ 50/60 Hz
Menovity vykon 3,6 kW
Rozmery sporaka 59,5 x 59,5 x 57 cm

Vyrobok spifia poZiadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6, platnych v Eurépskej tnii.

Udaje na energetickych stitkoch elektrickych rar st uvedené podla normy EN 60350-1/IEC
60350-1. Tieto hodnoty su urcené pri Standardnom zatazeni so zapnutymi funkciami: dolnej
a hornej $piraly (konvenény rezim) a s dodato€nym vyhrievanim teplovzdusného ventilatora
(ak su také funkcie dostupné).

Trieda energetickej efektivnosti bola uréena na zaklade dostupnych funkcii vyrobku podla
nasledujuceho poradia prednosti:

Teplovzdusné pecenie ECO (topné téleso horkého vzduchu + ventilator) =
Teplovzdu$né pecenie vzduchu ECO (dolna + horna 3pirala + opékac + ventilator)
Konvenéné pecenie ECO (dolna + horna 3pirala) g}]

Pri ur€ovani spotreby energie sa skladaju teleskopické kolajnice (ak ich dany vyrobok ma)

Vyhlasenie vyrobcu

Vyrobca tymto vyhlasuje, Ze vyrobok spitia délezité poZiadavky nasledujticich eurépskych
smernic:

* smernica pre nizke napatie 2014/35/EC

» smernica elektromagnetickej kompatibility 2014/30/EC

» smernica ErP - 2009/125/EC

a preto vyrobok ziskal oznacenie C € a bolo pren vydané Vyhlasenie o zhode, a toto
vyhlasenie bolo spristupnené organom obchodnej inSpekcie.
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Kontakty pro zarucni a pozarucni servis vyrobku znacky Amica.

21

Martykan servis
Zamecka 3
698 01 Veseli nad Moravou
Tel: 518 324 555
e-mail: servis@martykanservis.cz
www.martykanservis.cz

SK

Servisni Stfredisko Amica SK
Se sidlem :
Fastplus s.r.o.
Na pantoch 18
831 06 Bratislava - Raca
Tel: 2 4910 5851
e-mail: servis.biela@fastplus.sk

www.fastplus.sk




