Q Program Bake
12-15 min

Sktadniki:

Maka pszenna
Swieze drozdze
Mleko

Masto

Cukier

Sol

Jajka

Ekstrakt z wanilii

500 g
25¢

250 ml
100 g
100 g
1tyzeczka
2 Szt

1tyzeczka

Buteczki drozdzowe

(12 SZTUK)

Q Program rozmrazanie
15 min

Sposob przygotowania:

* Podgrzej mleko w garnku, dodaj masto i cukier. Mieszaj do momentu

rozpuszczenia sktadnikow. Odstaw do wystygniecia.

* Do miski dodaj pokruszone drozdze, tyzke cukru, tyzke maki. Wymieszaj i odstaw

na 5 minut.

* Do duzej miski dodaj make, jajka, sol, ekstrakt z wanilii. Dodaj wymieszane

drozdze z cukrem i maka oraz przygotowane wczesniej mleko z mastem i cukrem.

e Zagniec ciasto. Przykryj recznikiem kuchennym i odstaw na 1-2 godziny do

momentu, az ciasto podwoi swoja objetosc.

* Wyrosniete ciasto podziel na 12 rownych czesci i uformuj buteczki.

e Utdz buteczki w AirFryer i pozostaw na 20-30 minut, aby buteczki podrosty.
* Ustaw program Bake i piecz buteczki okoto 12-15 minut.

* Po ostygnieciu nadmiar buteczek wtoz do zamrazalnika.

e Zamrozone butki w kazdej chwili mozesz rozmrozi¢ przy uzyciu Programu

Rozmrazanie na okoto 15 min.

Etapy gotowania




